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. FRECUENCIA DE
TEMATICA CLASIFICACION ANO EPIGRAFE ARTICULO APLICABLE REQUERIMIENTO ESPECIFICO SUBSISTEMA NTD-SIG APLICACION DEL RESPONSABLE. DELS AREA O DEPENDENCIA MECANISMOS DE EVIDENCIA DE APLICACION DEL REQISITO
NORMATIVA APLICACION CUMPLIMIENTO
REQUISITO LEGAL
"Por la cual se aprueban los “Pactos Internacionales de
Derechos Econémicos, Sociales y Culturales, de Derechos Los Estados Partes en el presente pacto reconocen el .
Civiles y Politicos, asf como el Protocolo derecho de toda persona Subsistema de gestién de| Subdirector de Emprendimiento, Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Alimentacién adecuada para la poblacion Ley 74 26/12/1968 . . Articulo 11 aun nivel de vida adecuado para si y su familia, incluso Permanente Servicios Empresariales y SESEC programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431y
Facultativo de este Gltimo, aprobado por la Asamblea General . Calidad -
de las Naciones Unidas en votacién Unanime, en Nueva York, alimentacion, vestido y Comercializacion administrativos actos administrativos
el 16 de diciembre de 196" vivienda adecuados
Subdirector a través de los
Calidad e inocuidad de Ia oferta alimentaria de Para los efectos de aplicacion de esta Ley se entenderdn g oo oo Lo coordinadores y asistentes SESEC.y Sistema Distrital de Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
e Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 1 por condiciones sanitarias del ambiente las necesarias deg Permanente Y programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431y
las Plazas de Mercado Distritales Calidad y plazas de Mercado " L "
para asegurar el bienestar y la salud humana. Comerciantes que tengan por administrativos actos administrativos
activdad comercial alimentos.
Todo usuario de las aguas debera cumplir, ademas de las S::rlyir:acéz:eas"a\;se;tde?\l‘gz Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . ) ) . . disposiciones que establece la autoridad encargadade | Subsistema de gestién de y SESEC - Sistema Distrital de os p proyectos y oblig
e Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 7 oS! . : Permanente programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales administrar los recursos naturales, las especiales que Calidad N plazas de Mercado - " . "
L Comerciantes que tengan por administrativos actos administrativos
establece el Ministerio de Salud<1>. " .
activdad comercial alimentos.
. " N P " " e " " " Inclusion de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 9 No podran utiizarse las aguas como sitio de disposicion | Subsistema de gestion de Permanente Comerciantes SESEC-Sistema Distrtial de programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales final de residuos sélidos, Calidad Plazas de Mercado L " L .
administrativos actos administrativos
Todo vertimiento de residuos liquidos debera someterse a
los requisitos y condiciones que establezca el Ministerio de 5 Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
la oferta aliment: . . t i tema Distrt Pl :
Calidad e inocuidad de la oferta aimentaria de Leyo 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 10 salud<1>. teniendo en cuenta las caracteristicas del Subsistema de gestion de| Cuando se requiera Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de | oo  proyectos y actos | especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales N Calidad Mercado " P
sistema de alcantarillado y de la fuente receptora administrativos actos administrativos
correspondiente.
El aimacenamiento de basuras debera hacerse en
o por periodos que impidan la proliferacién de Subdirector a través de los Inclusion de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de " N N P " insectos o roedores y se eviten la aparicion de condiciones | Subsistema de gestion de N coordinadores y asistentes SESEC-Sistema Distrtial de sp proy: ¥ oblig
Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 28 A 2 Inmediato programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales que afecten la estética del lugar. Para este efecto, deberan Calidad Plazas de Mercado administrativos actos administrativos
seguirse las regulaciones indicadas en el Titulo IV de la Comerciantes
presente Ley.
‘La salud de los trabajadores es una condicion - Subdirector a través de los . o i o
indispensable para el desarrollo socio-econémico del pais; . Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e nocuidad dea oferta alimentaria de Leyo 24101/1979 “Por a cual se dictan Medidas Santarias” Articulo 81 su 6 6n son de interés [SUPSistema de gestion de Permanente coordinarores y asistentes SESEC-Sistema Distrial de rogramas, proyectos y actos | especificas de contratos del Proyecto 431
las Plazas de Mercado Distritales Y P cion y cor ° . Calidad Plazas de Mercado prog » proyectos y P fos del Proy y
social y sanitario en las que participan el Gobierno y los administrativos actos administrativos
Comerciantes
particulares.
Los pisos de los locales de trabajo de los patios deberan
ser, en general, impermeables, sélidos y
deberan mantenerse en buenas condiciones y, en lo Subdirector a través de los Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Leyo 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 92 posible, secos. Cuando se utilicen procesos himedos Subsistema de gestion de| Cuando se requiera coordinadores y asistentes SESEC-Sistema Distrtial de programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales deberén proveerse de la inclinacion y canalizacion Calidad Plazas de Mercado
i . administrativos actos administrativos
suficientes para el completo escurrimiento de los liquidos; Comerciantes
de ser necesario, se instalaran plataformas o falsos pisos
aue permitan areas de trabaio secas v aue no presenten
Las areas de circulacion dt_eberan gslar claramente Subdirector a través de los . . . o
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de demarcadas, tener [a amplitud suficiente para el transito | g 1o de gestion de| coordinadores y asistentes SESEC-Sistema Distrtial de Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 93 seguro de las personas y estar provistas de sefalizacion Permanente programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y

las Plazas de Mercado Distritales

adecuada y demas medidas necesarias para evitar
accidentes.

Calidad

Comerciantes

Plazas de Mercado

administrativos

actos administrativos
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odas las aberturas de paredes y pisos, foros, escaleras,

plataformas, terrazas y demas zonas

Subsistema de gestion de|

Subdirector a través de los
coordinadores y asistentes

SESEC-Sistema Distrtial de

Inclusién de criterios en los

Estudios previos de proyectos y obligaciones

las Plazas de Mercado Distritales

Salud o de la autoridad delegada al efecto.

Paragrafo. Cada area destinada a una de las actividades
mencionadas en este articulo, cumplira con las normas
sefialadas para la actividad que realiza.

Calidad

las Plazas de Mercado Distritales Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 94 elevadas d?nqe p_u'eda ex\sw_r,\esgo de fza\das, del?er‘an Calidad Permanente Plazas de Mercado programas, proyeglos y actos especificas de conlra{os del ‘Proyeclo 431y
tener la sefializacion, proteccion y demas caracteristicas administrativos actos administrativos
Comerciantes
necesarias para prevenir accidentes.
. Subdirector
En las edificaciones de varios niveles existiran escaleras Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 95 fijas o rampas con las especificaciones técnicas Subsistema de gestion de; Permanente Comerciantes SESEC-Sistema Distrtial de programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales adecuadas y las normas de seguridad que sefiale la Calidad Plazas de Mercado
” administrativos actos administrativos
de la presente Ley.
Todos los locales de trabajo tendran puertas de salida en
namero suficiente y de caracteristicas apropiadas para Subdirector
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . . ) facilitar la evacuacion del pErsL?naJ en caso de emergencia Subsistema de gestién de| SESEC-Sistema Distrtial de Inclusién de criterios en los Es(udn')s previos de proyectos y obligaciones
e Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 96 o desastre, las cuales no podran mantenerse obstruidas o . Permanente Comerciantes programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431y
las Plazas de Mercado Distritales N o Calidad Plazas de Mercado " L .
con seguro durante las jornadas de trabajo. Las vias de administrativos actos administrativos
acceso a las salidas de emergencia estaran claramente
En todos os lugares de trabajo habra iluminacién Subdector Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 105 en cantidad y calidad, para prevenir efectos | Subsistema de gestion de Permanente Comerciantes SESEC-Sistema Distrtial de programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431 y
las Plazas de Mercado Distritales nocivos en la salud de los trabajadores y para garantizar Calidad Plazas de Mercado - " . "
: . administrativos actos administrativos
adecuadas condiciones de visibilidad y seguridad.
Subdirector
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . N N P En todos los lugares d.E Fraba;u d?befa" tener ventilacin Subsistema de gestion de| 5 SESEC-Sistema Distrtial de Inclusién de criterios en los Estudlo; previos de proyectos y obligaciones
- Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 109 para garantizar el suministro de aire limpio y fresco, en . Permanente Comerciantes programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431y
las Plazas de Mercado Distritales . Calidad Plazas de Mercado L " L .
forma permanente y en cantidad suficiente. administrativos actos administrativos
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de En todo disefio y construccion de plazas de mercado se Subsistema de gestion de| fggﬂ:ﬁ;ﬂ;‘raﬁz‘iﬂ: Modelo administrativo, operativoy |Todas las Plazas de Mercado cuenten con un
ain Ley 9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 237 dejaran sitios especificos adecuadamente dotados para el deg Inmediato y SESEC de mantenimiento del Sistema | cuarto de almacenamiento de residuos adecuado
las Plazas de Mercado Distritales . Calidad - .
almacenamiento de las basuras que se produzcan. . Distrital de Plazas de Mercado.  |a sus necesidades
Comerciantes
En las plazas de mercado que, al entrar en vigencia la Subdirector a través de los
. X . g ° . coordinadores y asistentes Modelo operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Calidad e inocuidad de la oferta aimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 237 presente Ley, no cuen:\len conlo esta!)\ecldo en ,E| articulo | Subsistema de gestion de Inmediato SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accion del Sistema Distrital de
las Plazas de Mercado Distritales anterior, se procedera a su adecuacion en los términos y Calidad Comerciantes que tengan por Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado
plazos que indique la entidad encargada del control. " a ngan pf B B
activdad comercial alimentos.
st T Se e ToTTTeS oo
deberan sujetarse:
Los alimentos, aditivos, bebidas o materias primas
correspondientes o las mismas que se produzcan,
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de manipulen, elaboren, transformen, fraccionen, conserven, Subsistema de gestion de Modelo ivo, operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
g Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 243 expendan, importen o g€ g Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accién del Sistema Distrital de
las Plazas de Mercado Distritales N Calidad N
exporten; Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
Los industriales y en que se
realice de las en este
articulo, y
Para realizar en un mismo establecimiento actividades de
conservacién, almacenamiento, expendio, consumo de
alimentos o bebidas y de otros productos diferentes a
. . el Modelo operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 247 éstos, se requiere autorizacion previa del Ministerio de Subsistema de gestion de| Cuando se requiera Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accion del Sistema Distrital de

Distrital de Plazas de Mercado.

Plazas de Mercado.
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Los nuuswaes U ayue oo
refiere este titulo, cumpliran con los requisitos
establecidos en la presente Ley y, ademas, las siguientes:

Contar con espacio suficiente que permita su correcto
funcionamiento y mantener en forma higiénica las

Subdirector a través de los
coordinadores y asistentes

Modelo administrativo, operativo y

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta

las Plazas de Mercado Distritales

productos terminados para alimentos y bebidas ocuparan
espacios independientes, salvo en aquellos casos en que
ajuicio del Ministerio de Salud<1> o de la autoridad
delegada no se presenten peligros de contaminacion para
los productos

Distrital de Plazas de Mercado.

alin Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 249 dependencias y los productos; Subsistema de gestion de; Permanente SESEC de mantenimiento del Sistema " 0
las Plazas de Mercado Distritales . - e " Calidad y . con todas las condiciones requeridas.
Los pisos de las areas de produccion o envasado, seran Comerciantes que tengan por Distrital de Plazas de Mercado.
de material impermeable, lavable, no poroso ni absorbente, activdad comercial alimentos.
los muros se recubriran con materiales de caracteristicas
similares hasta una altura adecuada;
La unién de los muros con los pisos y techos se hara en
El material, disefio, acabado e instalacién de los equipos
y utensilios deberan permitir la facil limpieza,
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Levo 2aloU170 wpor I cual <o dictan Medidas Sanitarias” Ariculo 251 esinfeccion y mantenimiento Ngiénico de os Mismos. ¥ |subsistema de gestion de permanante Comerciantes en articulacién conla | ~ Sistema Disttial de Plazas de [ °4910 24MINSUTallo, 9perato Y | 4reag ge preparacien de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales xd e : - auin L Calidad coordinacion de la Plaza. Mercado con todas las condiciones requeridas.
utensilios se mantendran en buen estado de higiene y Distrital de Plazas de Mercado.
conservacion y deberan desinfectarse cuantas veces sea
para evitar higié itarios.
. . . Todas las superficies que estén en contacto directo con . . o ) ; Modelo administrativo, operativoy | - )
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Leyo 24101/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Atticulo 252 alimentos o bebidas deberén ser atéxicas e inalterables en | SUbSistema de gestion de Permanente Comerciantes en articulacion conla | - Sistema Distrtial de Plazas de | o' enimiento del Sistema  |/"¢25 de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales . Calidad coordinacion de la Plaza. Mercado - con todas las condiciones requeridas.
condiciones de usos. Distrital de Plazas de Mercado.
Las conexiones y los mecanismos de equipos que
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . ) ) o . requieran lubricacion, estaran construidos de manera que | g itema de gestion de Comerciantes en articulacién conla |  Sistema Distriial de Plazas de | M0delo administrativo, operativo y | o< e nreparacién de alimentos que cuenta
- Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 253 el lubricante no entre en contacto con los alimentos o " Permanente ) de mantenimiento del Sistema i .
las Plazas de Mercado Distritales N - . Calidad coordinacion de la Plaza. Mercado N con todas las condiciones requeridas.
bebidas ni con las superficies que estén en contacto con Distrital de Plazas de Mercado.
éstos.
La limpieza, lavado y desinfeccion de equipos y utensilios
que tengan contacto con alimentos o bebidas, se hara en
tal forma y con implementos o productos que no generen
. . N ni dejen sustancias peligrosas durante su uso. . . » . . Modelo administrativo, operativo y | " "
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Leyo 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 254 Subsistema de gestion de| Permanente Comerciantes en:\ articulacion con la Sistema Distrtial de Plazas de de mantenimiento del Sistema Avreas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Calidad coordinacion de la Plaza. Mercado con todas las condiciones requeridas.
PARAGRAFO. El uso de lubricantes, utensilios, equipos y Distrital de Plazas de Mercado.
productos de limpieza, lavado y desinfeccion se ajustaran
alas normas que para tal efecto establezca el Ministerio
de Salud
Para la elaboracién de alimentos y bebidas se deberan
utilizar materias primas cuyas condiciones higiénico- . Modelo administrativo, operativo y .
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de " “ " Subsistema de gestion de| Sistema Distrtial de Plazas de Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Avrticulo 255 sanitarias permitan su cgrreclo proce_samlenlo. Las Calidad Permanente Comerciantes Mercado de mvantenlmlenlo del Sistema con todas las condiciones requeridas.
materias primas cumpliran con lo estipulado en la presente Distrital de Plazas de Mercado.
Ley, su reglamentacién y demés normas vigentes.
Las materias primas, envases, empaques, envolturas y
productos terminados para alimentos y bebidas se
almacenarén en forma que se evite su contaminacion y se
asegure su correcta conservacion Modelo administrativo, operativo y
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Leyo 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 256 PARAGRAFO. Los depdsitos de materias primas y Subsistema de gestion de| Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta
Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
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Las zonas donde se reciban o almacenen materias primas
estaran separadas de las que se destinan a preparacién o
envasado del producto final. La autoridad sanitaria

Comerciantes en articulacion con la

Sistema Distrtial de Plazas de

Modelo administrativo, operativo y

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta

las Plazas de Mercado Distritales

suficientes para mantener sus condiciones adecuadas de
higiene y limpieza.

Distrital de Plazas de Mercado.

u " " Subsistema de gestion de
las Plazas de Mercado Distritales Ley9 24101/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 257 podra eximir del de este Calidad Permanente coordinacion de la Plaza. Mercado de mantenimiento del Sistema |t las condiciones requeridas.
Distrital de Plazas de Mercado.
requisito a los establecimientos en los cuales no exista
peligro de contaminacién para los productos.
No se permitira reutilizar alimentos, bebidas, sobrantes de
. " N salmuera, jugos, salsas, aceites o similares, salvo en " 6 Comerciantes en articulacion con la " " Modelo administrativo, operativo y | 4 ” "
Calicad e inocuidad de la aferta alimentaria de Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 258 aquellos casos que el Ministerio de Salud<1> o la Subsistema de gestion de inacién y la a Distrital | Ststema Distrtial de Plazas de |\ o oimicnto del Sistema |/ 7628 de preparacitn de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
autoridad delegada lo autorice porque no trae riesgos para de Salud Distrital de Plazas de Mercado.
la salud del consumidor.
Los establecimientos a que se refiere este titulo, los
equipos, las bebidas, alimentos y materias primas deben
protegerse contra las plagas.
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Subsistema de gestion de Comerciantes en articulacion con la Sistema Distrtial de Plazas de Maodelo administrativo, operativo y Areas de preparacion de alimentos que cuenta
alin Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 259 Los plaguicidas y los sistemas de aplicacion que se deg inacion y la ia Distrital de mantenimiento del Sistema preparacior s
las Plazas de Mercado Distritales L . Calid Mercado - con todas las condiciones requeridas.
utilicen para el control de plagas en alimentos y bebidas de Salud Distrital de Plazas de Mercado.
liran con la 1 que al efecto dicte el
Ministerio de Salud<1>.
o X . Se prohibe el jento de n § . . . Modelo administrativo, operativo y " o
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 260 cocinas o espacios en que se elaboren, produzcan, Subsistema de gestion dej Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de |y enimiento del Sistema | 623 de preparacién de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales - Calidad Mercado N con todas las condiciones requeridas.
almacenen o envasen alimentos o bebidas. Distrital de Plazas de Mercado.
En los i las
; . ) relacionadas con alimentos o bebidas, como ) ’ ’ Modelo administrativo, operativoy | " )
Calidad e inocuidad de la oferta aimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 261 fraccionamiento, elaboracion, almacenamiento, empaque y Subsistema de gestion de| Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales 4 Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
expendio, deben efectuarse en areas que no ofrezcan Distrital de Plazas de Mercado.
peligro de contaminacion para los productos.
Los establecimientos en que se produzcan, elaboren, Modelo administrativo, operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Leyo 241011979 “por Ia cual se dictan Medidas Saniarias” Articulo 263 expendan, o de gestion de permanente Comerciantes Sistema Distrtal de Plazas de | o= S S e s 'Slgema Y| Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Y almacenen productos de facil descomposicion contaran Calidad Mercado N con todas las condiciones requeridas.
“ Distrital de Plazas de Mercado.
con equipos de refrigeracion adecuados y suficientes.
Los establecimientos a que se refiere este titulo deberan
. disponer de agua y elementos para lavado y desinfeccién Modelo adminisirativo, operativoy | §
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 264 de sus equipos y utensilios en cantidad y calidad Subsistema de gestion dej Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta
Calid: con todas las condiciones requeridas.
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En los establecimientos a que se refiere este titulo se
prohibe la entrada de personas desprovistas de los
implementos de proteccién adecuados a las 4reas de

para evitar la 6n de los

Sistema Distrtial de Plazas de

Modelo administrativo, operativo y

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta

las Plazas de Mercado Distritales

reglamentard y controlara las demés condiciones de salud
e higiene que debe cumplir este personal.

Distrital de Plazas de Mercado.

u " " Subsistema de gestion de
las Plazas de Mercado Distritales Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 265 alimentos o bebidas. Calidad Permanente Comerciantes Mercado de m}anlenlmlento del Sistema con todas las condiciones requeridas.
. Distrital de Plazas de Mercado.
PARAGRAFO. No se debera permitir la presencia de
animales en las areas donde se realice alguna de las
actividades a que se refiere este titulo.
Las superficies que estén en contacto con los alimentos o Modelo administrativo, operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . : . - " bebidas deben ser inertes a éstos, no modificar sus Subsistema de gestién de| : Sistema Distrtial de Plazas de . " OP Y | Areas de preparacion de alimentos que cuenta
Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 266 ‘ 5 " " Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema
las Plazas de Mercado Distritales caracteristicas organolépticas o fisico-quimicas y, Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
) " ) Distrital de Plazas de Mercado.
ademas, estar libres de contaminacion.
Los envases, empagues o envolturas que se utilicen en Modelo administrativo, operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . . . - alimentos o bebidas deberan cumplir con las Subsistema de gestion de| : Sistema Distrtial de Plazas de . " OP! Y |Areas de preparacion de alimentos que cuenta
- Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 267 : PP " Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema - .
las Plazas de Mercado Distritales reglamentaciones que para tal efecto expida el Ministerio Calidad Mercado € m con todas las condiciones requeridas.
Distrital de Plazas de Mercado.
de Salud<1>
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . ) ) o . Se prohibe empacar o envasar alimentos o bebidas en g tema de gestion de ) Sistema Distrtial de Plazas de | VI09€l0 administrativo, operativoy | oo g preparacion de alimentos que cuenta
o Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 268 empagues o envases deteriorados, 0 que se hayan : Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema or >
las Plazas de Mercado Distritales - N Calidad Mercado N con todas las condiciones requeridas.
utilizado te para 3 Distrital de Plazas de Mercado.
La reutilizacién de envases o empaques, que no hayan
sido utilizados te para Modelo administrativo, operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de " N N P se permitira Ginicamente cuando estos envases o Subsistema de gestion de| 5 Sistema Distrtial de Plazas de L  OP Y | Areas de preparacion de alimentos que cuenta
Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 269 - Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema
las Plazas de Mercado Distritales empagues no ofrezcan peligro de contaminacion para los Calidad Mercado Distrital de Plazas de Mercado. con todas las condiciones requeridas.
alimentos o bebidas, una vez lavados, desinfectados o )
esterilizados.
Caldad e nocuidad d a e simentariade | | 20011978 “Por i cual se dictan Medides Santarias Antculo 270 ke, que 5o v en rocplries ooy marcas [SHSSEAde Qe de| b Comercintes Sistama it de Phass s (Gt ol sovama [ RS e repaacin de smerts quecusrts
las Plazas de Mercado Distritales Y » d P! V: Calidad Mercado . con todas las condiciones requeridas.
o leyendas correspondan a otros fabricantes o productos. Distrital de Plazas de Mercado.
Las personas que intervengan en el manejo o la
. manipulacion de bebidas no deben padecer enfermedades " Modelo administrativo, operativo y | 4 .
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 275 infecto-contagiosas. El Ministerio de Salud<1> Subsns(enéaa‘lzzgesﬂén de Permanente Comerciantes Sistema DI!\SAl:r‘:Iags Plazas de de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta

con todas las condiciones requeridas.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de

NORMOGRAMA (2)

Los patronos y los trabajadores de los establecimientos a
que se refiere este titulo, cumpliran con las normas sobre
Salud Ocupacional establecidas en el Titulo () de la

Sistema Distrtial de Plazas de

Modelo administrativo, operativo y

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta

las Plazas de Mercado Distritales

produzca contaminacion de los alimentos o cualquier otro
fenémeno adverso para la salud.

Calidad

Distrital de Plazas de Mercado.

u " " Subsistema de gestion de
las Plazas de Mercado Distritales Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 276 presente Ley y sus reglamentaciones, ademas, el Calidad Permanente Comerciantes Mercado de m}anlenlmlento del Sistema con todas las condiciones requeridas.
. Distrital de Plazas de Mercado.
Ministerio de Salud<1> podra exigir que el personal se
someta a examenes médicos cuando lo estime necesario.
En los establecimientos a que se refiere este titulo los
. " N patronos, proporcionaran a su personal las instalaciones, " ‘ s " Modelo administrativo, operativo y | 4 i "
Calicad e inocuidad de la aferta alimentaria de Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 277 el vestuario y los implementos adecuados para que Subsistema de gestion de Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de |\ v orimicnto del Sistema |76 de preparacién de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales A Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
cumplan las normas sobre higiene personal y précticas Distrital de Plazas de Mercado.
sanitarias en el manejo de los productos.
Todos los alimentos y bebidas deben provenir de Modelo administrativo, operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . . . - establecimientos autorizados por el Ministerio de Salud<1> | Subsistema de gestion de| : Sistema Distrtial de Plazas de . " OP! Y |Areas de preparacion de alimentos que cuenta
- Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 288 . " Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema - .
las Plazas de Mercado Distritales 0 la autoridad delegada y que cumplan con las Calidad Mercado € m con todas las condiciones requeridas.
" . : Distrital de Plazas de Mercado.
disposiciones de la presente Ley y sus reglamentaciones.
Los alimentos que no requieran de empaque o envase se
almacenaran en forma que se evite su contaminacion o
alteracion, para evitar riesgos higiénico-sanitarios al
. X . consumidor. § . . . Modelo administrativo, operativo y " o
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 289 Paragréfo: En el expendio de los alimentos a que se refiere | SUPSiStema de gestion de Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de |y enimiento del Sistema | 623 de preparacién de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales " . N Calidad Mercado N con todas las condiciones requeridas.
este articulo se deberan tener elementos de proteccion, Distrital de Plazas de Mercado.
como gabinetes o vitrinas, adecuados, féciles de lavar y de
. Ademés, debera de utensilios
apropiados para su manipulacion.
Cuando los establecimientos comerciales de alimentos o
bebidas no cuenten con agua y equipos, en cantidad y
calidad suficientes para el lavado y desinfeccion, los Modelo administrativo, operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de " N N P utensilios que se utilicen deberan ser desechables con el | Subsistema de gestion de 5 Sistema Distrtial de Plazas de L  OP Y | Areas de preparacion de alimentos que cuenta
Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 290 Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema
las Plazas de Mercado Distritales primer uso. Calidad Mercado Distrital de Plazas de Mercado. con todas las condiciones requeridas.
PARAGRAFO. La autoridad sanitaria que encuentre en B
uso utensilios deteriorados en los términos de este
articulo, pi deré al decomiso e ilizaci
Cuando en un establecimiento comercial, ademas de las
actividades a que se refiere este capitulo, se realicen otras 5 Modelo administrativo, operativo y 4
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . . . Subsistema de gestion de Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 292 sobre productos no com_esllbles, _deben separarse y sus Calidad Permanente Subdirector SESEC de mvantenlmlenlo del Sistema con todas las condiciones requeridas.
almacenarse para evitar Distrital de Plazas de Mercado.
contaminacion en los alimentos o bebidas.
S6lo se permitira la coccién de alimentos por contacto Modelo administratvo, apesativay
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Leyo 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 203 directo con la llama, cuando en dicha operacién no se Subsistema de gestion de| Permanente Comerciantes Sistema Dlnsl::rwglags Plazas de de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta

con todas las condiciones requeridas.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de

NORMOGRAMA (2)

Los establecimientos comerciales en que se expendan

animales vivos, deberan tener

Sistema Distrtial de Plazas de

Modelo administrativo, operativo y

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta

las Plazas de Mercado Distritales

especiales determinen y el deber de proteger y mejorar el
ambiente que lo rodea.

Calidad

coordinacion de la Plaza.

Mercado

Distrital de Plazas de Mercado.

" " i de gestion de|
las Plazas de Mercado Distritales Ley9 24101/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 295 para mantenerlos en forma higiénica y para evitar que se Calidad Permanente Comerciantes Mercado de mantenimiento del Sistema |t las condiciones requeridas.
Distrital de Plazas de Mercado.
afecten el bienestar o la salud de los vecinos.
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . ) ) o . Se prohibe el uso de aditivos que causen riesgo parala | g pcitema de gestion de ) Sistema Distrtial de Plazas de | VI09€l0 administrativo, operativoy | s oo e preparacion de alimentos que cuenta
Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 296 salud del consumidor o que puedan ocasionar Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema
las Plazas de Mercado Distritales Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
adulteraciones o falsificaciones del producto. Distrital de Plazas de Mercado.
El sacrificio de animales de abasto publico sélo podra
realizarse en mataderos autorizados por la autoridad
competente y ademas de cumplir con los requisitos de
esta Ley y sus reglamentaciones, se ajustaran a las Modelo administrativo. operativo
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de " N N P normas que sobre sacrificio, faenado y transporte, dicte el |Subsistema de gestion de 5 Sistema Distrtial de Plazas de L  OP Y | Areas de preparacion de alimentos que cuenta
- Ley 9 24/01/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias' Articulo 307 P " Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema - .
las Plazas de Mercado Distritales Ministerio de Salud<1>. Calidad Mercado - con todas las condiciones requeridas.
Distrital de Plazas de Mercado.
PARAGRAFO. La reglamentacion para mataderos de
se expedira con el Ministerio
de Agricultura.
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de El empague, . Y |subsistema de gestion de Sistema Distrtial de Plazas de | '100¢l0 administralivo, 0perativo y | 4 o, g preparacion de alimentos que cuenta
ain Ley9 24/01/1979 “Por la cual se dictan Medidas Sanitarias” Articulo 396 expendio de leche se hara en condiciones que garanticen deg Permanente Comerciantes de mantenimiento del Sistema preparacior s a
las Plazas de Mercado Distritales ) Calidad Mercado N con todas las condiciones requeridas.
su adecuada conservacion. Distrital de Plazas de Mercado.
. . . Durante la manipulacién o almacenamiento de frutas y . . ; Modelo administrativo, operativoy | ” )
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 411 hortalizas se deberan tomar las precauciones necesarias Subsistema de gestion de; Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales - Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
para evitar su contaminacion. Distrital de Plazas de Mercado.
. . Modelo administrativo, operativo y .
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de " “ " En la elaboracion de conservas de hortalizas se prohibe | Subsistema de gestion de Sistema Distrtial de Plazas de p Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Ley9 24101/1979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias’ Articulo 423 adicionar sustancias para recuperar el verde de la clorofila. Calidad Permanente Comerciantes Mercado de mvantenlmlenlo del Sistema con todas las condiciones requeridas.
Distrital de Plazas de Mercado.
Los productos alimenticios o las bebidas que se conserven
. . N bajas se a . . . Modelo administrativo, operativo y | " "
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 424 convenientemente, teniendo en cuenta las condiciones de Subsistema de gestion de| Permanente Comerciantes Sistema Distrtial de Plazas de de mantenimiento del Sistema Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales « Calidad Mercado con todas las condiciones requeridas.
temperatura, humedad y circulacion de aire que requiera Distrital de Plazas de Mercado.
cada alimento.
. Modelo administrativo, operativo y "
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de .‘ “ " Una vez descongelado el alimento o la bebida no se Subsistema de gestion de| Sistema Distrtial de Plazas de P Areas de preparacion de alimentos que cuenta
las Plazas de Mercado Distritales Ley9 2410111979 Por la cual se dictan Medidas Sanitarias’ Articulo 425 permitira su recongelacion, ni su refrigeracion. Calidad Permanente Comerciantes Mercado de m_anlemmlenlo del Sistema con todas las condiciones requeridas.
Distrital de Plazas de Mercado.
Todo habitante tiene el derecho a vivir en un ambiente
Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de . . " sano en la forma en que las Leyes y los reglamentos Subsistema de gestion de| Comerciantes en articulacion con la Sistema Distrtial de Plazas de Modelo ad_mlr_uslratlvo‘ operativoy Areas de preparacion de alimentos que cuenta
Ley 9 24/01/1979 "Por la cual se dictan Medidas Sanitarias" Articulo 596 Permanente de mantenimiento del Sistema

con todas las condiciones requeridas.
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NORMOGRAMA (2)

"En ejercicio de su poder soberano, representado por sus
delegatarios a la Asamblea Nacional Constituyente, invocando
la proteccion de Dios, y con el fin de fortalecer la unidad de la

Inclusién de criterios en los

CONST\'TUC\CN Nacién y asegurar a sus integrantes la vida, la convivencia, el Subsistema de gestién de| Cuando se requiera Estudios previos de proyectos y obligaciones
Soberania Alimentaria POLITICA 06/07/1991 trabajo, la justicia, la igualdad, el conocimiento, la libertad y la Articulo 8 Proteger las riquezas culturales Subdirectores SESECy SJC programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431y
o . Calidad " L "
NACIONAL paz, dentro de un marco juridico, democratico y participativo administrativos actos administrativos
que garantice un orden politico, econémico y social justo, y
comprometido a impulsar la integracién de la comunidad
latinoamericana.
CaraTETCOT Ue T SaTTy e AT SO
servicios puiblicos a cargo del Estado. Se garantiza a
todas las personas el acceso a los servicios de promocion,
proteccién y recuperacion de la salud.
Corresponde al Estado organizar, dirigir y reglamentar la
"En ejercicio de su poder soberano, representado por sus prestacion de servicios de salud a los habitantes y de
delegatarios a la Asamblea Nacional Constituyente, invocando saneamiento ambiental conforme a los principios de
la proteccion de Dios, y con el fin de fortalecer la unidad de la eficiencia, universalidad y solidaridad. También, establecer
CONSTITUCION Nacion y asegurar a sus integrantes la vida, la convivencia, el las politicas para la prestacion de servicios de salud por . Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Caj‘daf € inocuidad de la oferta alimentaria de | ™o 70 06/07/1991 (raba]o,y\a Jusgllcla, la |gualdadg, &l conocimiento, la libertad y la Articulo 49 ennzades pn‘\]/adas, ‘; ejercer su vigilancia y control. Apsi Subsistema de gestion de; Cuando se requiera Subdirector SESEC programas, proyectos y actos especiflcgs de contrpatz del Pi’oyeceo 31y
las Plazas de Mercado Distritales P i y i Calidad " L .
NACIONAL paz, dentro de un marco juridico, democratico y participativo mismo, establecer las competencias de la Nacion, las administrativos actos administrativos
que garantice un orden politico, econémico y social justo, y territoriales y los p: LY los
comprometido a impulsar la integracién de la comunidad aportes a su cargo en los términos y condiciones
latinoamericana”. sefialados en la ley.
Los servicios de salud se organizaran en forma
descentralizada, por niveles de atencién y con
participacion de la comunidad.
"En ejercicio de su poder soberano, representado por sus
delegatarios a la Asamblea Nacional Constituyente, invocando
la proteccion de Dios, y con el fin de fortalecer la unidad de la
CONSTITUCION Nacién y asegurar a sus integrantes la vida, la convivencia, el Los b d bl alienabl Subsist d tion d Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Bienes de Uso Pablico POLITICA 06/07/1991 trabajo, la justicia, la igualdad, el conocimiento, la libertad y la Atticulo 63 05 DIenes ge uso publico, son inalienables, Upsistema ge gestion de Cuando se requiera Subdirectores SESECy SIC programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431, y
P N T imprescriptibles e inembargables. Calidad o " e "
NACIONAL paz, dentro de un marco juridico, democratico y participativo administrativos actos administrativos
que garantice un orden politico, econémico y social justo, y
pi ido a impulsar la it ion de la i
latinoamericana”.
"En ejercicio de su poder soberano, representado por sus
delegatarios a la Asamblea Nacional Constituyente, invocando
la proteccion de Dios, y con el fin de fortalecer la unidad de la
CONST\'TUC\ON Nacion y asegurar a sus integrantes la vida, la convivencia, el La produccién de alimentos gozaréa de la especial Subsistema de gestién de| Permanente Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Seguridad Alimentaria POLITICA 06/07/1991 trabajo, la justicia, la igualdad, el conocimiento, la libertad y la Articulo 65 proteccién del Estado, asi como también a la construccién Caldad Subdirector SESECy SjC programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431, y
NACIONAL paz, dentro de un marco juridico, democratico y participativo de obras de infraestructura fisica administrativos actos administrativos
que garantice un orden politico, econémico y social justo, y
pi ido a impulsar la it 6n de la i
latinoamericana”.
"En ejercicio de su poder soberano, representado por sus
delegatarios a la Asamblea Nacional Constituyente, invocando
la proteccion de Dios, y con el fin de fortalecer la unidad de la -
“ o El Estado, de manera especial, intervendra para .
CONSTITUCION Nacion y asegurar a sus integrantes la vida, la convivencia, el . Inclusion de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Bienes y Servicios Basicos POLITICA 07/07/1991 trabajo, la justicia, la igualdad, el conocimiento, la libertad y la Articulo 334 asegurar, de manera progresiva, que todas las personas, | Subsistema .de gestion de Permanente Subdirector SESEC programas, proyectos y actos especificas de contratos del Proyecto 431, y
" - en particular las de menores ingresos, tengan acceso Calidad
NACIONAL paz, dentro de un marco juridico, democratico y participativo cfentivo al conjunto da los bienes y servicioe bésics administrativos actos administrativos
que garantice un orden politico, econémico y social justo, y )
comprometido a impulsar la integracion de la comunidad
latinoamericana.
TINEAS DE ACCION
A. Seguridad Alimentaria:
1. A nivel de hogares: Las acciones tienen como objetivo
garantizar la capacidad de producir o comprar suficientes
alimentos de buena calidad para satisfacer el bienestar
nutricional de todos los miembros de la familia. Los
" Documento A A rogramas de la politica agraria hacen posible el acceso Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
Antecedentes Soberania y Seguridad Conpes DNP 29/05/1996 PLAN NACIONAL DE ALIMENTACION Y NUTRICION 1996- V. gr%resivo de \ospagmcu\taogres mas necssnadus alos Subsistema de gestion dej Permanente Subdirector SESEC programas, proyectos y actos especiﬁc'aJs de cumrgtgsy del Prym/ectgo 431,y
Alimentaria en Colombia 2005 . Calidad
2847 insumos tales como tierra, capacitacion empresarial, administrativos actos administrativos

tecnologia y crédito.

El programa de Comercializacion Social de Alimentos,
adelantado por las entidades del sector agrario, en
coordinacién con los entes territoriales, promueve el
desarrollo de sistemas asociativos de mercadeo. Los

Mareaninzas radiinan ne marnonne do i2nnidn.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

NORMOGRAMA (2)

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 2

a. A todas las fabricas y establecimientos donde se
procesan los alimentos; los equipos y utensilios y el
personal manipulador de alimentos;

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
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Perratn 2078

22/12/1007

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se

Articuin

PAra eTectos UeT PreSente DECTeTo Se Tas
siguiente definiciones:

Actividad acuosa. (Aw): en la cantidad de agua disponible
en un alimento necesaria para el crecimiento y
proliferacién de microorganismos.

Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano los
nutrientes y la energia necesarios para el desarrollo de los
procesos bioldgicos. Quedan incluidas en la presente
definicion las bebidas no alcohdlicas, y aquellas
sustancias con que se sazonan algunos comestibles y que
se conocen con el nombre genérico de especia.

Alimento adulterado: El alimento adulterado es aquel

Al cual se le hayan sustituido parte de los elementos
constituyentes, reemplazéndolos o o por otras
sustancias;

Que haya sido adicionado por sustancias no autorizadas;
Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones originales, y

Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido
disimuladas u ocultadas en forma fraudulenta sus
condiciones originales

Alimento alterado: Alimento que sufre modificacion o
degradacion, parcial o total, de los constituyentes que le
son propios, por agentes fisicos, quimicos o biolégicos.

Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes
ylo sustancias extrafias de cualquier naturaleza en
cantidades superiores a las permitidas en las normas
nacionales, o en su defecto en normas reconocidas
internacionalmente.

Alimento de mayor riesgo en salud publica: Alimento
que, en razén a sus caracteristicas de composicién
especialmente en sus contenidos de nutrientes, Aw
actividad acuosa y pH, favorece el crecimiento microbiano
y por consiguiente, cualquier deficiencia en su proceso,

cor ), y
comercializacion, puede ocasionar trastornos a la salud del
consumidor.

Alimento falsificado: Alimento falsificado es aquel que:
Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto

al que le corresponde;
Su envase, rétulo o etigueta contenga disefio o

6n ambigua, falsa o que pueda inducir o producir
engafio o confusion respecto de su composicion intrinsecal
y uso, y no proceda de sus verdaderos fabricantes o que
tenga la apariencia de caracteres generales de un

Subsistema de gestion de|

Cnandn <o rentiora

Quthdiractar

SESFC.QNAF

Inclusién de criterios en los

nraaramas  nrovertne v antne

Estudios previos de proyectos y obligaciones

scnarifirac de rantratne dal Provertn 421 v
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las Plazas de Mercado Distritales

dictan otras disposiciones.
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producto legitimo, protegido o no por marca registrada, y
que se denomine como este, sin serlo.

Alimento perecedero: El alimento, que en razén de su

caracterfsticas y biolégicas,
pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un
tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones

de proceso, 3
transporte y expendio.

Ambiente: Cualquier area interna o externa delimitada
fisicamente que forma parte del establecimiento destinado
a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacion, al
envase, almacenamiento y expendio de alimentos.

Autoridad sanitaria competente: Por autoridad
competente se entendera al Instituto Nacional de Vigilancial
y Medicamentos y Alimentos, Invima, y a las Direcciones
Territoriales de Salud, que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las
acciones de prevencion y seguimiento para garantizar el
cumplimiento a lo dispuesto en el presente Decreto.

Buenas précticas de manufactura: Son los principios
basicos y précticas generales de higiene en la

prep: , 6n, envasado,
almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos
para consumo humano, con el objeto de garantizar que los
productos se fabriquen en condiciones sanitarias
adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la
produccion.

Biotecnologia de tercera generacion: Es la rama de la
ciencia basada en la manipulacion de la informacion
genética de las células para la obtencion de alimentos.

Certificado de inspeccién sanitaria: Es el documento que
expide la autoridad sanitaria competente para los alimentos
o materias primas importadas o de exportacion, en el cual
se hace constar su aptitud para el consumo humano.

D - on: Es el

fisicoguimico o biolgico aplicado a las superficies limpias
en contacto con el alimento con el fin de destruir las
células vegetativas de los microorganismos que pueden
ocasionar riesgos para la salud ptblica y reducir
sustancialmente el niimero de otros microorganismos
indeseables, sin que dicho tratamiento afecte
adversamente la calidad e inocuidad del alimento.

Disefio sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que
deben reunir las edificaciones, equipos, utensilios e

Calidad

s oo o

Progiin, proy s 5 wveos

administrativos

o S s S 1 1y T

actos administrativos

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

FO-137
V-02

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 8

de los ala
fahncacégf_umcesaméenm_%enaz?c%almapenaminnm
Los establecimientos destinados a [a fabricacion, el
i envase, i y expendio de

alimentos deberan cumplir las condiciones generales que
se establecen a continuacion:

Localizacién y accesos:

a. Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier foco
de i que repi riesgos parala
contaminacion de alimentos;

b. Su funcionamiento no debera poner en riesgo la salud y
el bienestar de la comunidad;

c. Sus accesos y alrededores se mantendran limpios,
libres de acumulacién de basuras y deberan tener
superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que
faciliten el mantenimiento sanitario e impidan la generacion
de polvo, el estacionamiento de aguas o la presencia de
otras fuentes de contaminacién para el alimento.

Disefio y Construccién:

d. La edificacion debe estar disefiada y construida de
manera que proteja los ambientes de produccion, e impida
la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros
contaminantes, asi como del ingreso y refugio de plagas y
animales domésticos;

e. La edificacion debe poseer una adecuada separacion
fisica y/o funcional de aquellas areas donde se realizan

de produccion de ser
contaminadas por otras operaciones o medios de
contaminacion presentes en las areas adyacentes;
f. Los diversos locales o ambientes de la edificacion deben
tener el tamafio adecuado para la instalacién, operacién y

de los equipos, asi como para la
circulacion del personal y el traslado de materiales o
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Calidad

Permanente

Subdirectores

SESEC, SDAE

Inclusion de criterios en los
programas, proyectos y actos
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productos. Estos ambientes deben estar ubicados segiin
la secuencia légica del proceso, desde la recepcion de los
insumos hasta el despacho del producto terminado, de tal
manera que se eviten retrasos indebidos y la
contaminacion cruzada. De ser requerido, tales ambientes
deben dotarse de las condiciones de temperatura,
humedad u otras necesarias para la ejecucién higiénica de
las operaciones de 6n y/o para la conservacion
del alimento;

g. La edificacion y sus instalaciones deben estar
construidas de manera que se faciliten las operaciones de
limpieza, desinfeccion y desinfestacion segtn lo

en el plan de del
h. El tamafio de los almacenes o depésitos debe estar en
proporcion a los volimenes de insumos y de productos

por el

ademés de espacios libres para la circulacién del personal,
el traslado de materiales o productos y para realizar la
limpieza y el de las &reas
i. Sus areas deberan estar separadas de cualquier tipo de
vivienda y no podrén ser utilizadas como dormitorio;
j. No se permite la presencia de animales en los
establecimientos objeto del presente Decreto.
Abastecimiento de agua:
k. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y
cumplir con las normas vigentes establecidas por la

ion cor i del Ministerio de Salud;

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 10

EQUIPOS Y UTENSILIOS

Condiciones Generales. Los equipos y utensilios utilizados
enel iento, fabricacion, ion, de
alimentos dependen del tipo de alimento, materia prima o
insumo, de la tecnologia a emplear y de la maxima
capacidad de produccion prevista. Todos ellos deben estar

nstruidos, instalados y e
manera que se evite la contaminacion del alimento, facilite
la limpieza y desinfeccion de sus superficies y permitan
desempefiar adecuadamente el uso previsto.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 11

EQUIPOS Y UTENSILIOS

- Condiciones Especificas. Los equipos y utensilios

utilizados deben cumplir con las siguientes condiciones

especificas

a. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de
i Itos deben estar con

resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utilizacién
frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion;

b. Todas las superficies de contacto con el alimento deben
ser inertes bajo las condiciones de uso previstas, de
manera que no exista interaccion entre éstas o de éstas
con el alimento, a menos que éste o los elementos
contaminantes migren al producto, dentro de los limites
permitidos en la respectiva legislacion. De esta forma, no
se permite el uso de materiales contaminantes como:
plomo, cadmio, zinc, antimonio, hierra u otros que resulten
de riesgo para la salud;

c.Todas las superficies de contacto directo con el alimento
deben poseer un acabado liso, no poroso, no obstante y
estar libres de defectos, grietas, intersticios u otras
irregularidades que puedan atrapar particulas de alimentos
0 microorganismos que afectan la calidad sanitaria del
producto. Podra emplearse otras superficies cuando exista
una justificacion tecnolégica especifica;

d. Todas las superficies de contrato con el alimento deben
ser facilmente accesibles o desmontables para la limpieza
€ inspeccién:
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Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 12

Condiciones de y TGS equipos
y utensilios an de las de
instalacion y funcionamiento:

a. Los equipos deben estar instalados y ubicados segtin la
ia logica del proceso ico, desde la
recepcion de las materias primas y demas ingredientes,
hasta el envasado y embalaje del producto terminado;
b. La distancia entre los equipos y las paredes
perimetrales, columnas u otros elementos de la
edificacion, debe ser tal que les permita funcionar
adecuadamente y facilite el acceso para la inspeccion,
limpieza y mantenimiento;
c. Los equipos que se utilicen en operaciones criticas para
lograr la inocuidad de un alimento, deben estar dotados de
los instrumentos y accesorios requeridos para la medicion
y registro de las variables del proceso. Asi mismo, deben

nncaer dinncitiune nara cantar miactrac dal alimantn:
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 13

a. El personal manipulador de alimentos debe haber
pasado por un reconocimiento médico antes de
desempefiar esta funcion. Asi mismo, debera efectuarse
un reconocimiento médico cada vez que se considere
necesario por razones clinicas y epidemiolégicas,
especialmente después de una ausencia del trabajo
motivada por una infeccién que pudiera dejar secuelas
capaces de provocar contaminacion de los alimentos que
se manipulan. La direccion de la empresa tomaré las
medidas correspondientes para que al personal
manipulador de alimentos se le practique un
reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio;

b. La direccion de la empresa tomara las mediadas
necesarias para que no se permita contaminar los
alimentos directa o indirectamente a ninguna persona que
se sepa o sospeche que padezca de una enfermedad
susceptible de transmitirse por los alimentos, o que sea
portadora de una enfermedad semejante, o que presente
heridas infectadas, irritaciones cutaneas infectadas o
diarrea. Todo manipulador de alimentos que represente un
riesgo de este tipo debera comunicarlo a la direccion de la
empresa.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 14

Educacion y Capacitacion.

a.Todas las personas que han de realizar actividades de
manipulacién de alimentos deben tener formacion en
materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a
practicas higiénicas en la manipulacion de alimentos.
Igualmente deben estar capacitados para llevar las tareas
que se les asignen, con el fin de que sepan adoptar las
precauciones necesarias para evitar la contaminacion de
los alimentos;

b.Las empresas deberan tener un plan de capacitacion
continuo y permanente para el personal manipulador de
alimentos desde el momento de su contratacion y luego
ser reforzado mediante charlas, cursos u otros medios
efectivos de actualizacion. Esta capacitacion estara bajo la
responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por
esta, por personas naturales o juridicas contratadas y por
las autoridades sanitarias. Cuando el plan de capacitacion
se realice a través de personas naturales o juridicas
diferentes a al empresa, estas deberan contar con la
autorizacion de la autoridad sanitaria competente. Para
este efecto se tendra en cuenta el contenido de la
capacitacion, materiales y ayudas utilizadas, asi como la

del personal docente.
c. La autoridad sanitaria en cumplimiento de sus
actividades de vigilancia y control, verificara el
cumplimiento del plan de capacitacion para los
manipuladores de alimentos aue realiza la emoresa:

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de

FO-137
V-02

Perratn 2078

22/12/1007

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se

Articuln 18
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Practicas Higiénicas y Medidas de Proteccion. Toda
persona mientras trabaja directamente en la manipulacion
0 elaboracién de alimentos, debe adoptar las practicas

y medidas de quea se
establecen:
a. Mantener una esmerara limpieza e higiene personal y
aplicar buenas practicas higiénicas en sus labores, de
manera que se evite la contaminacién del alimento y de las
superficies de contacto con éste;
b. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes
requisitos: De color claro que permita visualizar facilmente
su limpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en lugar
de botones u otros accesorios que puedan caer en el
alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura;
cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al
cuerpo en forma segura para evitar la contaminacion del
alimento y accidentes de trabajo. La empresa sera
responsable de una dotacién de vestimenta de trabajo en
numero suficiente para el personal manipulador, con el
propésito de facilitar el cambio de indumentaria el cual
sera consistente con el tipo de trabajo que desarrolla;
c. Lavarse las manos con agua y jabon, antes de
comenzar su trabajo, cada vez que salga y regrese al rea
asignada y después de manipular cualquier material u
objeto que pudiese representar un riesgo de
contaminacién para el alimento. Sera obligatorio realizar la
desinfeccion de las manos cuando los riesgos asociados
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con la etapa del proceso asi lo justifiquen;

d. Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente
mediante malla, gorro u otro medio efectivo. Se debe usar
protector de boca y en caso de llevar barba, bigote o
patillas anchas se debe usar cubiertas para estas;

e Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte;

f. Usar calzado cerrado, de material resistente e
impermeable y de tacon bajo;

g. De ser necesario el uso de guantes, estos deben
mantenerse limpios, sin roturas o desperfectos y ser
tratados en el mismo cuidado higiénico de las manos sin
proteccion. El material de los guantes, debe ser apropiado
para la operacién realizada. El uso de guantes no exime al
operario de la obligacion de lavarse las manos, segin lo
indicado en el literal c);

h. Dependiendo del riesgo de contaminacion asociado con
el proceso seré obligatorio el uso de tapabocas mientras
se manipula el alimento;

i. No se permite utilizar anillos, aretes, joyas u otros
accesorios mientras el personal realice sus labores. En
caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza
mediante bandas, cadenas u otros medios ajustables;

i. No esta permitido comer, deber o masticar cualquier
objeto o producto, como tampoco fumar o escupir en las
4reas de produccion o en cualquier otra zona donde exista
riesgo de contaminacion del alimento;

k El personal que presente de lapiel o

Calidad

Mercado

Distrital de Plazas de Mercado.

con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 16

Condiciones Generales. Todas las materias primas y
demas insumos para la fabricacién asi como las

de fabricacion,

y
envasado y almacenamiento deben cumplir con los
requisitos descritos en este capitulo, para garantizar la
inocuidad y salubridad del alimento.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 17

Materias Primas e Insumos. Las materias primas e
insumos para alimentos cumpliran con los siguientes
requisitos:

a. La recepcion de materias primas debe realizarse en

que eviten su alteracion y
dafios fisicos;
b. Las materias primas e insumos deben ser
inspeccionados, previo al uso, clasificados y sometidos a
analisis de laboratorio cuando asi se requiera, para
determinar si cumplen con las especificaciones de calidad
establecidas al efecto;
c. Las materias primas se someteran a la limpieza con
agua potable u otro medio adecuado de ser requerido y a
la descontaminacion previa a su incorporacion en las
etapas sucesivas del proceso;
d. Las materias primas conservadas por congelacion que
requieren ser descongeladas previo el uso, deben
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el
desarrollo de microorganismos; no podran ser

ademas, se de manera que se
minimice la contratacion proveniente de otras fuentes;
e. Las materias primas e insumos que requieran ser
almacenadas antes de entrar a las etapas de proceso,
deberan almacenarse en sitios adecuados que eviten su
6n v alteracion:
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Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 19

Operaciones de Fabricacion. Las operaciones de
fabricacion deberan cumplir con los siguientes requisitos:
literal ¢) Los p 4 de

tales como lavar, pelar, cortar, clasificar, desmenuzar,
extraer, batir, secar etc., se Realizaran de manera que
protejan los alimentos contra la contaminacion;

literal g) No se permite el uso de utensilios de vidrio en las
areas de elaboracion debido al riesgo de ruptura y
contaminacion del alimento
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 20

Prevencion de la Contaminacion Cruzada. Con el
propoésito de prevenir la contaminacién cruzada, se
deberan cumplir los siguientes requisitos:
a. Durante las de fabricacion,
envasado y almacenamiento se tomaran medidas eficaces
para evitar la contaminacién de los alimentos por contacto
directo o indirecto con materias primas que se encuentren
en las fases iniciales del proceso;
b. Las personas que manipulen materias primas o

i i de inar el

producto final no deberan entrar en contacto con ningdn
producto final mientras no se cambien de indumentaria y
adopten las debidas precauciones higiénicas y medida de
proteccion;

c. Cuando exista el riesgo de contaminacion en las
diversas operaciones del proceso de fabricacion, el
nerennal dohara lavarsa Iac manne ontra 1na v atea

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 28
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nal dehera lavarca. o
TOCO ESTADIECIMIENTo UeSTNado a 1a ranricacion,

, envase y de alimentos
debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con
objetivos claramente definidos y con los procedimientos
requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 29
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EfFian de Sancamiento debe estar esorio y & disposicion
de la autoridad sanitaria competente e incluird como
minimo los siguientes programas:

a. Programa de limpieza y desinfeccion:

Los de limpieza y desinfeccién deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del
producto de que se trate. Cada establecimiento debe tener
por escrito todos los procedimientos, incluyendo los
agentes y sustancias utilizadas asi como las
concertaciones o formas de uso y los equipos e

requeridos para efectuar las operaciones y

de limpieza y desinfeccion;

b. Programa de Desechos Soélidos:
En cuanto a los derechos sélidos (basuras) debe contarse
con las instalaciones, elementos, areas, recursos y

e 1ina oficienta lahor da
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
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Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 31

‘Almacenamiento. Las operaciones de almacenamientos
deberan cumplir con las siguientes condiciones:
a. Debe llevarse un control de primeras entradas y
primeras salidas con el fin de garantizar la rotacion de los
productos. Es necesario que la empresa periédicamente
dé salida a productos y materiales inditiles, obsoletos o
fuera de especificaciones para facilitar a impieza de las
instalaciones y eliminar posibles focos de contaminacion;
b. El almacenamiento de productos que requieren
refrigeracion o congelacion se realizara teniendo en cuenta
las condiciones de temperatura, humedad y circulacion del
aire que requiera cada alimento. Estas instalaciones se
mantendra limpias y en buenas condiciones higiénicas,
ademas se llevara a cabo un control de temperatura y
humedad que asegure la conservacion del producto;
c. El aimacenamiento de los insumos y productos
terminados se realizara de manera que se minimice su
deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan
afectar la higiene, funcionalidad e integridad de los
mismos. Ademas se deberan identificar claramente para
onacer su nrocedencia._calidad v fiemno de vida

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

FO-137
V-02

Decreto 3075

23/12/1997

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 35

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes en articulacion con la
coordinacion de la Plaza.

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

réxpendlo de Alimentos. EI expendio de alimentos qebera
cumplir con las siguientes condiciones:
a. El expendio de los alimentos debera realizarse en
condiciones que garanticen la conservacion y proteccion
de los mismos;
b. Los establecimientos que se dediquen al expendio de
los alimentos debera contar con los estantes adecuados
para la exhibicion de los productos;
c. Deberan disponer de los equipos necesarios para la
conservacion, como neveras y congeladores adecuados
para aquellos alimentos que requieran condiciones

de : .

ylo
d. El propietario o representante legal del establecimiento
sera el responsable solidario con el fabricante y
distribuidor del mantenimiento de las condiciones

de los productos que se expendan

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1998

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 36

C i Generales. Los

y
ala 6n y consumo

de alimentos cumplirén con las siguientes condiciones
sanitarias generales

a.Se localizaran en sitios secos, no inundables y en
terrenos de fécil drenaje;

b.No se podran localizar junto a botaderos de basura,
pantanos, ciénagas y sitios que puedan ser criaderos de
insectos y roedores;

c. Los alrededores se conservaran en perfecto estado de
aseo, libres de acumulacion de basuras, formacion de
charcos o estancamientos de agua;

d. Deben estar disefiados y construidos para evitar la
presencia de insectos y roedores;

e. Deben disponer de suficiente abastecimiento de agua
notahle:

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1998

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 37

C i ificas del Area de ion de
Alimentos. El area de preparacion de los alimentos,
cumpliré con las siguientes condiciones especificas:

a. Los pisos deben estar construidos con materiales que
no generen sustancias o contaminantes t6xicos,

, 10 POrosos, no no
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos
que dificulten la limpieza, desinfeccion y el mantenimiento
sanitario;

b. El piso de las areas himedas debe tener pendiente
minima del 2% y al menos un drenaje de 10 cm de
diametro por cada 40 cm2 de area servida; mientras que
en las éreas de baja humedad ambiental y en los
depdsitos, la pendiente minima sera del 1% hacia los
drenajes, que requiere de al menos un drenaje por cada
90 m2 de érea servida;

c. Las paredes deben ser de materiales resistentes,
impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y
desinfeccion, ademas hasta una altura adecuada, las
mismas deben poseer acabado liso y sin grietas, pueden
recubrirse con material ceramico o similar o con pinturas
plasticas de colores claros que retinan los requisitos antes
indicados;

d. Los techos deben estar disefiados de manera que se
evite la acumulacion de suciedad, la condensacion, la
formacién de honaos. el superficial v

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1998

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 38

Equipos y Utensilios . Los equipos y utensilios empleados
en los restaurantes y establecimientos de consumo de
alimentos, deben cumplir con las condiciones establecidas
en el capitulo Il del presente Decreto.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales
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Decreto 3075

23/12/1998

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 39

Operaciones de Preparacién y Servido de los Alimentos.
Las operaciones de preparacion y servido de los alimentos

an con los siguientes
a. El recibo de insumos e ingredientes para la preparacion
y servido de alimentos se hara en lugar limpio y protegido
dela inacion ambiental y se an en
recipientes adecuados;
b. Los alimentos o materias primas crudos tales como
hortalizas, verduras, cares, y productos hidrobioldgicos
que se utilicen en la preparacion de los alimentos deberan
ser lavados con agua potable corriente antes de su
preparacion;
c. Las hortalizas y verduras que se consuman crudas
deberan someterse a lavados y desinfeccion con
sustancias autorizadas;
d. Los alimentos perecederos tales como leche y sus
derivados, carne y preparados, productos de la pesca
deberan almacenarse en recipientes separados, bajo

de 6n ylo y no podra
almacenarse conjuntamente con productos preparados
para evitar la contaminacion;
e. El personal que esta directamente vinculado a la
preparacién y/o servido de los alimentos no debe
manipular dinero simultaneamente;
1. Los alimentos y debidas expuestos para la venta deben
en vitrina. plasticas. mallas

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Decreto 3075

23/12/1998

Por la cual se reglamenta parcialmente la Ley 9 de 1979 y se
dictan otras disposiciones.

Articulo 40

R El i la ion del
establecimiento y el personal que labore como
manipulador de alimentos, seran responsables de la
higiene y la proteccion de los alimentos preparados y
expendios al consumidor; y estaran obligados a cumplir y
hacer cumplir las practicas higiénicas y medidas de
proteccion establecidas en el capitulo 11l del presente
Decreto

Paragrafo 1°.- Los manipuladores de alimentos de los
restaurantes y establecimientos de consumo de alimentos
deben recibir capacitacién sobre manipulacion higiénica de
alimentos, a través de cursos a cargo de la autoridad local
de salud, de la misma empresa o por personas naturales o
juridicas debidamente autorizadas por la autoridad

anitaria Incal_Dara acta ofactn e tandrén en rienta af

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

"Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones".

Articulo 3

Definiciones. Para efectos de la presente resolucion
adoptense las siguientes definiciones:

ACTIVIDAD ACUOSA (Aw). Es la cantidad de agua
disponible en un alimento ne-cesaria para el crecimiento y
proliferacién de microorganismos.

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o
no, que ingerido aporta al organismo humano los
nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de los
procesos bioldgicos. Se entienden incluidas en la presente
definicion las bebidas no alcohdlicas y aquellas sustancias
con que se sazonan algunos comestibles, y que se
conocen con el nombre genérico de especias.

ALIMENTO ADULTERADO. Es aquel

a) Al cual se le ha sustraido parte de los elementos
constituyentes, reemplazandolos o no por otras

b) Que haya sido adicionado con sustancias no
autorizadas;

¢) Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u
oculten sus condiciones originales y;

d) Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido
disimuladas u ocultadas en forma fraudulenta, sus
condiciones originales.

ALIMENTO ALTERADO. Alimento que sufre modificacion
o degradacion, parcial o total, de los constituyentes que le
son propios, por agentes fisicos, quimicos o biolégicos.
Se incluve pero no se limita a:

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Areas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

"Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones".

Articulo 5

Buenas Précticas de Manufactura. Las actividades de

p ito, 6n, envase,

comercializacion de alimentos, se cefiiran a los principios
de las Buenas Practicas de Manufactura contempladas en
a presente resolucion

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirector

SESEC-SDAE

Inclusién de criterios en los
programas, proyectos y actos
administrativos

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431 y
actos administrativos

FO-137
V-02

T YETTETares TO; =
la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,

X 6n y expendio
de alimentos deberan cumplir las condiciones generales
que se establecen a continuacion:

1. LOCALIZACION Y ACCESOS

1.1. Estaran ubicados en lugares aislados de cualquier
foco de i que repi riesgos i

para la contaminacién del alimento.

1.2. Su funcionamiento no debe poner en riesgo la salud y
el bienestar de la comunidad.

1.3. Sus accesos y alrededores se mantendran limpios,
libres de acumulacion de basu-ras y deberan tener
superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que
faciliten el mantenimiento sanitario e impidan la generacion
de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de
otras fuentes de contaminacién para el alimento.

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.1. La edificacion debe estar disefiada y construida de
manera que proteja los ambientes de produccién e impida
la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros
contaminantes, asi como del ingreso y refugio de plagas y
animales domésticos.

2.2. La edificacion debe poseer una adecuada separacion
fisica de aquellas &reas donde se realizan operaciones de

de ser i por otras

o medios de presentes en las
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

"Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones”.

Articulo 6

NORMOGRAMA (2)

areas auyacenes.
2.3. Los diversos ambientes de la edificacion deben tener
el tamafio adecuado para la instalacién, operacion y
mantenimiento de los equipas, asi como para la
circulacion del personal y el traslado de materiales o
productos. Estos ambientes deben estar ubicados segiin
la secuencia légica del proceso, desde la recepcion de los
insumos hasta el despacho del producto terminado, de tal
manera que se eviten retrasos indebidos y la
contaminacion cruzada. De ser requerido, tales ambientes
deben dotarse de las condiciones de temperatura,
humedad u otras necesarias para la ejecucién higiénica de
las operaciones de 6n y/o para la conservacion
del alimento.

2.4. La edificacion y sus instalaciones deben estar
construidas de manera que se faciliten las operaciones de
limpieza, desinfeccion y control de plagas segtn lo

en el plan de del
2.5. El tamafio de los almacenes o dep6sitos debe estar
en proporcién a los voldmenes de insumos y de productos

por el

ademés de espacios libres para la circulacién del personal,
el traslado de materiales o productos y para realizar la
limpieza y el de las &reas
2.6. Sus areas deben ser independientes y separadas
fisicamente de cualquier tipo de vivienda y no pueden ser
utilizadas como dormitorio.
2.7. No se permite la presencia de animales en los
establecimientos objeto de la presente resolucion,

if te en las areas i ala fabri

envase, i y
expendio.
2.8. En los establecimientos que lo requieran,

las fabricas, y
de alimentos, se debe contar con un area adecuada para
el consumo de ali-mentos y descanso del personal que
labora en el establecimiento.

2.9. En los establecimientos contemplados en el presente
titulo, no se permite el alma-cenamiento de elementos,
productos quimicas o peligrosos ajenos a las actividades
propias realizadas en este.

3. ABASTECIMIENTO DE AGUA

3.1. El agua que se utilice debe ser de calidad potable y

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirector

SESEC-SDAE

Inclusion de criterios en los
programas, proyectos y actos
administrativos

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431 y
actos administrativos

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales
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Resolucién 2674

25/07/2014

"Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones".

Articulo 7

molir con las normas vigentes idas nar el
Condici i de las areas de ion. Las
areas de elaboracion de los productos objeto de la
presente resolucion deben cumplir con los siguientes
requisitos de disefio y construccion:

1. PISOS Y DRENAJES

1.1. Los pisos deben estar construidos con materiales que
no generen sustancias o contaminantes t6xicos,

, no porosos, impermeables, no absorbentes,
no desli-zantes y con acabados libres de grietas o
defectos que dificulten la limpieza, desinfeccion y
mantenimiento sanitario.

1.2. El piso de las areas himedas de elaboracién debe
tener una pendiente minima de 2% y al menos un drenaje
de 10 cm de diametro por cada 40 m2 de area servida;
mientras que en las areas de baja humedad ambiental y
en los almacenes, la pendiente minima sera del 1% hacia
los drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada
90 m2 de érea servida. Los pisos de las cavas o cuartos
frios de refrigeracion o congelacién deben tener pendiente
hacia drenajes ubicados preferiblemente en su parte
exterior.

1.3. Cuando el drenaje de las cavas o cuartos frios de
refrigeracion o congelacion se encuentren en el interior de
los mismos, se debe disponer de un mecanismo que
garantice el sellamiento total del drenaje, el cual puede ser
removido para propésitos de limpieza y desinfeccion.

1.4. El sistema de tuberias y drenajes para la conduccion
y recoleccion de las aguas residuales, debe tener la
capacidad y la pendiente requeridas para permitir una
salida rapida y efectiva de los voldmenes maximos
generados por el establecimiento. Los drenajes de piso
deben tener la debida proteccion con rejillas y si se
requieren trampas adecuadas para grasas y/o sélidos,
deben estar disefiadas de forma que permitan su limpieza.
2. PAREDES

2.1. En las éreas de elaboracion y envasado, las paredes
deben ser de materiales resis-tentes, colores claros,
impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y
desinfeccion. Ademas, segun el tipo de proceso hasta una
altura adecuada, las mismas deben poseer acabado liso y
sin grietas, pueden recubrirse con pinturas plasticas de
colores claros que rednan los requisitos antes indicados.
2.2. Las uniones entre las paredes y entre estas y los

micne Adnhan actar ealladae v ta mor farma radandaads

Subsistema de gestion de|
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Subdirector
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actos administrativos
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o, uswe Cotr STiauaS ¥ 1o o1 suun usaua
para impedir la acumulacion de suciedad y facilitar la
limpieza y desinfeccién.

3. TECHOS

3.1. Los techos deben estar disefiados y construidos de
manera que se evite la acumula-cién de suciedad, la
condensacién, la formacion de hongos y levaduras, el
desprendimiento superficial y ademas facilitar la limpieza y
el mantenimiento.

3.2. En lo posible, no se debe permitir el uso de techos
falsos o dobles techos, a menos que se construyan con
materiales impermeables, resistentes, lisos, de facil
limpieza y con accesibilidad a la camara superior para
realizar la limpieza, desinfeccion y desinfestacion.

3.3. En el caso de los falsos techos, las laminas utilizadas,
deben fijarse de tal manera que se evite su facil remocion
por accién de corrientes de aire u otro factor externo ajeno

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

"Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones”.

Articulo 8

Condiciones generales. Los equipos y utensilios utilizados
en el procesa-miento, fabricacién, preparacion, envasado
y expendio de alimentos dependen del tipo del alimento,
materia prima o insumo, de la tecnologia a emplear y de la
méxima capacidad de produccion prevista. Todos ellos
deben estar disefiados, construidos, instalados y
mantenidos de manera que se evite la contaminacion del
alimento, facilite la limpieza y desinfeccion de sus
superficies y permitan desempefiar adecuadamente el uso
previsto.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Avreas de preparacion de alimentos que cuenta
con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

“Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones".

Articulo 9

T TOS eqUIpos y UEnsiios

utilizados deben cumplir con las siguientes condiciones

especificas

1. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de
limentos deben estar i con i

resistentes al uso y a la corrosion, asi como a la utilizacién
frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion.

2. Todas las superficies de contacto con el alimento deben
cumplir con las resoluciones 683, 4142 y 4143 de 2012 o
las normas que las modifiquen, adicionen o sustituyan.

3. Todas las superficies de contacto directo con el
alimento deben poseer un acabado liso, no poroso, no
absorbente y estar libres de defectos, grietas, intersticios
u otras irre-gularidades que puedan atrapar particulas de
alimentos o microorganismos que afectan la inocuidad de
los alimentos. Podran emplearse otras superficies cuando
exista una justifi 6 6gica y sanitaria i
cumpliendo con la reglamentacion expedida por el
Ministerio de Salud y Proteccién Social.

4. Todas las superficies de contacto con el alimento deben
ser fécilmente accesibles o desmontables para la limpieza,
desinfeccion e inspeccion.

5. Los angulos internos de las superficies de contacto con
el alimento deben poseer una curvatura continua y suave,
de manera que puedan limpiarse con facilidad.

Subsistema de gestion de|
Calidad
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Comerciantes

Sistema Distrtial de Plazas de
Mercado
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con todas las condiciones requeridas.

Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

“Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones".

Articulo 10

C de y fur Los
equipos y utensilios requeriran de las siguientes

de instalacion y
1. Los equipos deben estar instalados y ubicados segan la

l6gica del proceso 6gico, desde la
recepcion de las materias primas y demas ingredientes,
hasta el envasado y embalaje del producto terminado.
2. La distancia entre los equipos y las paredes
perimetrales, columnas u otros elementos de la
edificacion, debe ser tal que les permita funcionar
adecuadamente y facilite el acceso para la inspeccion,
mantenimiento, limpieza y desinfeccion
3. Los equipos que se utilicen en operaciones criticas para
lograr la inocuidad del ali-mento, deben estar dotados de
los instrumentos y accesorios requeridos para la medicion
y registro de las variables del proceso. Asi mismo, deben
poseer dispositivos para permitir la toma de muestras del
alimento y materias primas.
4. Las tuberfas elevadas no deben instalarse directamente
por encima de las lineas de elaboracion, salvo en los
casos i iustificados v en donde no exista
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Calidad e inocuidad de la oferta alimentaria de
las Plazas de Mercado Distritales

Resolucion 2674

25/07/2014

“Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras disposiciones".

Articulo 11

Estado de salud. El personal manipulador de alimentos
debe cumplir con los siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacion médica en la cual conste la
aptitud o no para la mani-pulacién de alimentos. La
empresa debe tomar las medidas correspondientes para
que al personal manipulador de alimentos se le practique
un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio.
2. Debe efectuarse un reconocimiento médico cada vez
que se considere necesario por razones clinicas y
epidemiolégicas, especialmente después de una ausencia
del trabajo mo-tivada por una infeccion que pudiera dejar
secuelas capaces de provocar contaminacién de los
alimentos que se manipulen. Dependiendo de la valoracion
efectuada por el médico, se deben realizar las pruebas de
laboratorio clinico u otras que resulten necesarias,
registrando las medidas correctivas y preventivas tomadas
con el fin de mitigar la posible contaminacion del alimento
que pueda generarse por el estado de salud del personal
manipulador.

3. En todos los casos, como resultado de la valoracion
médica se debe exnedir un certificado en el cual conste la
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Articulo 12

Educacion y capacitacion. Todas las personas que
realizan actividades de manipulacion de alimentos deben
tener formaci6n en educacion sanitaria, principios basicos
de Buenas Practicas de Manufactura y practicas

éni i i6n de alimentos

deben estar capacitados para llevar a cabo las tareas que
se les asignen o desempefien, con el fin de que se
encuentren en capacidad de adoptar las precauciones y
medidas preventivas necesarias para evitar la
contaminacion o deterioro de los alimentos.

Las empresas deben tener un plan de capacitacion
continuo y pe para el personal i de
alimentos desde el momento de su contratacién y luego
ser reforzado mediante charlas, cursos u otros medios
efectivos de actualizacion. Dicho plan debe ser de por lo
menos 10 horas anuales, sobre asuntos especificos de
que trata la presente resolucin. Esta capacitacion estara
bajo la responsabilidad de la empresa y podra ser
efectuada por esta, por personas naturales o juridicas
contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el
plan de ion se realice a través de personas
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Articulo 13

Plan de capacitacion. El plan de capacitacion debe
contener, al menos, los siguientes aspectos: Metodologia,
duracion, docentes, cronograma y temas especificos a
impartir. El enfoque, contenido y alcance de la
capacitacion impartida debe ser acorde con la empresa, el
proceso tecnoldgico y tipo de establecimiento de que se
trate. En todo caso, la empresa debe demostrar a través
del desempefio de los operarios y la condicién sanitaria del
establecimiento la efectividad e impacto de la capacitacion
impartida.

Paragrafo 1°. Para reforzar el cumplimiento de las
précticas higiénicas, se colocaran en sitios estratégicos
avisos alusivos a la obligatoriedad y necesidad de su
observancia durante la manipulacion de alimentos.
Paragrafo 2°. El manipulador de alimentos debe ser
entrenado para comprender y manejar el control de los
puntos del proceso que estan bajo su responsabilidad y la
importancia de su vigilancia o monitoreo; ademas, debe
conocer los limites del punto del proceso y las acciones
correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos
limites.
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de 2012 y se dictan otras disposiciones”.

Articulo 14

Practicas higienicas y medidas de proteccion. Todo
manipulador de alimentos debe adoptar las practicas

y medidas de quea se
establecen:
1. Mantener una estricta limpieza e higiene personal y
aplicar buenas préacticas higiénicas en sus labores, de
manera que se evite la contaminacién del alimento y de las
superficies de contacto con este.
2. Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes
requisitos: De color claro que permita visualizar facilmente
su limpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en lugar
de botones u otros accesorios que puedan caer en el
alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la cintura;
cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al
cuerpo en forma segura para evitar la contaminacién del
alimento y accidentes de trabajo. La empresa sera
responsable de una dotacién de vestimenta de trabajo en
namero suficiente para el personal manipulador, con el
propoésito de facilitar el cambio de indumentaria el cual
sera consistente con el tipo de trabajo que desarrolla. En
ningtin caso se podrén aceptar colores grises o aquellos
que impidan evidenciar su limpieza, en la dotacion de los
manipuladores de alimentos.
3. El manipulador de alimentos no podra salir e ingresar al
establecimiento con la vestimenta de trabajo.
4. Lavarse las manos con agua y jabon desinfectante,
antes de comenzar su trabajo, cada vez que salgay
regrese al area asignada y después de manipular
cualquier material u objeto que pudiese representar un
riesgo de contaminacion para el alimento. Sera obliga-torio
realizar la desinfeccion de las manos cuando los riesgos
asociados con la etapa del proceso asi lo justifiquen.
5. Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente
mediante malla, gorro u otro medio efectivo y en caso de
llevar barba, bigote o patillas se debe usar cubiertas para
estas. No se permite el uso de maquillaje.
6. Dependiendo del riesgo de contaminacién asociado con
el proceso o preparacion, sera obligatorio el uso de
tapabocas desechables cubriendo nariz y boca mientras
se manipula el alimento. Es necesario evaluar sobre todo
el riesgo asociado a un alimento de mayor y riesgo medio
en salud pablica en las etapas finales de elaboracién o
manipulacién del mismo, cuando este se encuentra listo
para el consumo y puede estar expuesto a posible
contaminacion.
7. Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.
8. No se permite utilizar reloj, anillos, aretes, joyas u otros
accesorios mientras el personal realice sus labores. En
caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza
mediante bandas, cadenas u otros medios ajustables.
9. Usar calzado cerrado, de material resistente e
impermeable y de tacén bajo.
10. De ser necesario el uso de guantes, estos deben
limpios, sin roturas o desperfectos y ser
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Articulo 20

Prevencion de la contaminacion cruzada. Con el

de prevenir la cruzada, se deben
cumplir los siguientes requisitos:
1. Durante las i de
envasado y almacenamiento se tomaran medidas eficaces
para evitar la contaminacion de los alimentos por contacto
directo o indirecto con materias primas que se encuentren
en las fases iniciales del proceso.
2. Hasta que no se cambien de indumentaria y adopten las
debidas precauciones higiénicas y medidas de proteccion,
las personas que manipulen materias primas o productos

de

el producto
final no deben entrar en contacto con el producto
terminado.

3. Cuando exista el riesgo de contaminacion en las
diversas fases del proceso de fabricacion, el personal
manipulador debe lavarse las manos entre una y otra

P en el proceso de
4. Las operaciones de fabricacion deben realizarse en
forma secuencial y continua para evitar el cruce de flujos
de produccién.
5. Todo equipo y utensilio que haya entrado en contacto
con materias primas o con material contaminado debe
limpiarse y desinfectarse cuidadosamente antes de ser
nueva-mente utilizado.
6. Cuando sea requerido, se deben implementar filtros

(lava botas. pediluvios o para
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NORMOGRAMA (2)

Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica
propietaria del establecimiento que fabrique, procese,
envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus
materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los
procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de
contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar
escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria
competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo
y de los sigui p '

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de
limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades

del proceso y del producto de que se trate.
Cada establecimiento debe tener por escrito todos los

incluyendo los agentes y

utilizadas, asi como las concentraciones o formas de uso,
tiempos de contacto y los equipos e implementos
requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de
limpieza y desinfeccion.
2. Desechos solidos. Debe contarse con la infraestructura,
elementos, areas, recursos y procedimientos que
garanticen una eficiente labor de recoleccién, conduccion,
manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte
y disposicion final de los desechos sélidos, lo cual tendra
que hacerse observando las normas de higiene y salud

i estable-cidas con el prondsito de evitar la
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Articulo 31

El expendio de alimentos debe cumplir con las siguientes
condiciones:
1. Garantizar la conservacién y proteccién de los
alimentos.
2. Contar con la infraestructura adecuada.
3. Disponer de los equipos necesarios para la
conservacién, como neveras y congeladores adecuados
para aquellos alimentos que requieran condiciones

de refri i i6n, los cuales

deben contar con instrumentos para la medicion de la
temperatura, mantenerse en operacién permanentemente
mientras contenga el alimento y ser utilizados de acuerdo
con la capacidad de su disefio, asi como contar con
procedimientos definidos para limpieza, desinfeccion y

En los equipos de refrigeracion y/o congelacion, debe
evitarse el almacenamiento conjunto de alimentos y
materias crudas con procesados o entre aquellos que
representen riesgo de contaminacion cruzada.

4. Cuando en un exnendio de alimentos se realicen
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"Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto-ley 019

Condiciones generales. Los restaurantes y

ala 6n y consumo
de alimentos cumpliran con las siguientes condiciones
sanitarias generales
1. Su funcionamiento no debe poner en riesgo la salud y el
bienestar de la comunidad.
2. Sus areas deben ser independientes de cualquier tipo
de vivienda y no pueden ser utilizadas como dormitorio.
3. Se localizaran en sitios secos, no inundables y en
terrenos de fécil drenaje.
4. No se podran localizar junto a botaderos de basura,
pantanos, ciénagas y sitios que puedan ser criaderos de
insectos, roedores u otro tipo de plaga.
5. El manejo de residuos liquidos debe realizarse de
manera que impida la contaminacion del alimento o de las
superficies de potencial contacto con este.
6. Los alrededores se conservaran en perfecto estado de

acen lihrae da artimilacian da haciirae farmarian e
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charcos o estancamientos de agua.

7. Deben estar disefiados y construidos para evitar la
presencia de insectos, roedores u otro tipo de plaga.

8. Deben disponer de suficiente abastecimiento de agua
potable.

9. Contaran con servicios sanitarios para el personal que
labora en el establecimiento, debidamente dotados y
separados del rea de preparacion de los alimentos.

10. Deben tener sistemas sanitarios adecuados, para la
disposicion de aguas servidas y excretas.

11. Contaran con servicio sanitario en cantidad suficiente
para uso publico, salvo que por limitaciones del espacio
fisico no lo permita, caso en el cual se podrian utilizar los
servicios sanitarios de uso del personal que labora en el
establecimiento o los ubicados en los centros comerciales,
los cuales deben estar separados por sexo y debidamente
dotados y estar en perfecto estado de funcionamiento y
aseo.

Calidad

Mercado

Distrital de Plazas de Mercado.

con todas las condiciones requeridas.
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Articulo 33

Condici ifi del area de ion de
alimentos. El area de preparacion de los alimentos,
cumpliré con las siguientes condiciones sanitarias
especificas:

1. Los pisos deben estar construidos con materiales que
no generen sustancias o contaminantes t6xicos,
resistentes, no porosos, impermeables no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos
que dificulten la limpieza, desinfeccién y el mantenimiento
sanitario.

2. El piso de las areas himedas de elaboracion debe tener
una pendiente minima de 2% y al menos un drenaje de 10
cm de diametro por cada 40 m2 de érea servida; mientras
que en las areas de baja humedad ambiental y en los
almacenes, la pendiente minima sera del 1% hacia los
drenajes, se requiere de al menos un drenaje por cada 90
m2 de area servida. Los pisos de las cavas o cuartos frios
de refrigeracion o congelacion deben tener pendiente
hacia drenajes ubicados preferiblemente en su parte
exterior. Cuando el drenaje de las cavas o cuartos frios de
refrigeracion o congelacion se encuentren en el interior de
los mismos, se debe disponer de un mecanismo que
garantice el sellamiento total del drenaje, el cual puede ser
removido para propésitos de limpieza y desinfeccion.

3. Las paredes deben ser de colores claros, materiales
resistentes, impermeables, no absorbentes y de facil
limpieza y desinfeccién. Ademas hasta una altura
adecuada, las mismas deben poseer acabado liso y sin
grietas, pueden recubrirse con material cerdmico o similar
0 con pinturas plasticas que reinan los requisitos antes
indicados.

4. Los techos deben estar disefiados de manera que se
evite la acumulacion de sucie-dad, la condensacion, la
formacion de hongos, el desprendimiento superficial y
ademas se facilite la limpieza y el mantenimiento. En lo
posible, no se debe permitir el uso de techos falsos o
dobles techos.

5. Los residuos sélidos deben ser removidos

del &rea de prep: de los alimentos y
disponerse de manera que se elimine la generacion de
malos olores, el refugio y alimento para animales y plagas,
y que no contribuya de otra forma al deterioro ambiental.
6. Deben disponerse de suficientes, adecuados y bien
ubicados recipientes asi como de locales e instalaciones si
es del caso para el almacenamiento de los residuos

lick Y L i
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Articulo 34
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Equipos y utensilios. Los equipos y utensilios
empleados en los restaurantes y establecimientos

[} deben cumplir con las condiciones
establecidas en el Capitulo Il de la presente
resolucion.
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Articulo 35

Operaciones de preparacion y servido de 1os
alimentos. Las operaciones de preparacién y servido
de los alimentos cumplirén con los siguientes
requisitos:

1. El recibo de insumos e ingredientes para la preparacion
y servido de alimentos se hara en un lugar limpio y
protegido de la contaminacién ambiental y se almacenaran
en recipientes adecuados.

2. Los alimentos o materias primas crudos, tales como,
hortalizas, frutas, cames y pro-ductos hidrobiolégicos que
se utilicen en la preparacion de los alimentos deben ser
lavados con agua potable corriente antes de su
preparacion.

3. Las hortalizas y frutas que se consuman deben

alavado y i i6n con
autorizadas por el Ministerio de Salud y Proteccién Social.
4. Los alimentos perecederos, tales como, leche y sus
derivados, carne y preparados, productos de la pesca
deben almacenarse en recipientes separados, bajo

de ion ylo y no podran
almacenarse conjuntamente con productos pre-parados o
listos para el consumo con el fin de evitar la contaminacion
cruzada.

5. El personal que esta directamente vinculado a la
preparacion o servido de los alimentos no debe manipular
dinero simultaneamente.

6. Los alimentos y bebidas expuestos para la venta deben
mantenerse en vitrinas, cam-panas plasticas, mallas

a o plasticas o cualquier sistema apropiado que

los proteja del ambiente exterior.
7. El servido de los alimentos debe hacerse con utensilios
(pinzas, cucharas, etc.) segiin sea el tipo de alimento,
evitando en todo caso el contacto del alimento con las
manos.
8. El lavado y desinfeccion de utensilios debe hacerse con
agua potable corriente, jabon o detergente y cepillo y con
especial cuidado en las superficies donde se pican o
fraccionan los alimentos, las cuales deben estar en buen
estado de conservacion e higiene; las superficies para el
picado deben ser de material sanitario, de preferencia
plastico, nylon, polietileno o teflén.
9. La limpieza y desinfeccién de los utensilios que tengan
contacto con los alimentos se hara en tal formay con
elementos o productos que no generen ni dejen
sustancias peligrosas durante su uso. Esta desinfeccion
debe realizarse mediante la utilizacion de agua caliente,
vapor de agua o sustancias quimicas autorizadas para
este efecto.
10. Cuando los establecimientos no cuenten con aguay
equipos en cantidad y calidad suficientes para el lavado y
desinfeccion, los utensilios que se utilicen deben ser
desechables con el primer uso.
Articulo 36. Responsabilidad. El propietario, la

6n del el personal que labore
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Concepto sobre seguridad Alimenraria Y
Nutricional

CONPES 113

2008

POLITIICA NACIIONAL DE SEGURIIDAD ALIIMENTARIIA Y
NUTRIICIONAL ((PPSSAN))

Wiarco conceptuar.
Seguridad alimentaria y nutricional Es la disponibilidad
suficiente y estable de alimentos, el acceso y el consumo
oportuno y permanente de los mismos en cantidad, calidad
e inocuidad por parte de todas las personas, bajo
condiciones que permitan su adecuada utilizacién
biolégica, para llevar una vida saludable y activa. La
definicién pone de manifiesto que si el fin dltimo de la
seguridad alimentaria y nutricional es que todas las
personas tengan una alimentacién suficiente, oportuna y
adecuada, una persona esta en privacion si: 1) Carece de
la posibilidad de alcanzar una canasta que incluya los
niveles minimos de alimentos necesarios para una
alimentacion suficiente (dimension de los medios
econdmicos) y 2) Si no tiene la posibilidad o la facultad de

los medios e i i (yalos
cuéles tiene acceso) que les permita alimentarse de
manera adecuada y (dimensién de calidad de vida y fines
del bien-estar). En el caso particular de seguridad
alimentaria y nutricional, el estado o accién constitutiva de
la vida es tener una alimentacion suficiente y adecuada y
en consecuencia una vida saludable y activa.

La dimension de los medios econémicos para la seguridad
alimentaria y nutricional se refiere a la posibilidad potencial
de las personas de adquirir una canasta suficiente de
alimentos inocuos y de calidad para el consumo, mediante
el uso de iferentes canales legales de acceso como el
mercado y el autoconsumo, entre otros. (i) Existe escasez
de oferta de alimentos de la canasta basica (volatilidad en
el suministro interno o externo); (iii) ocurre un cambio en
su poder adquisitivo (alza en los precios de los alimentos,
caida en los salarios, caida en el precio de los bienes que
produce el individuo para la venta). Teniendo en cuenta los
puntos anteriores, una situacién de inseguridad alimentarial
y nutricional puede originarse potencialmente por
elementos de oferta o por causas de demanda.

Para esto el Estado, la sociedad y la familia deben adoptar

para manejar los riesgos que
puedan afectar la seguridad alimentaria y nutricional.

a. Disponibilidad de alimentos: es la cantidad de
alimentos con que se cuenta a nivel nacional, regional y
local. Esta relacionada con el suministro suficiente de
estos frente a los requerimientos de la poblacién y
depende fundamentalmente de la produccion y la
importacion. Esta determinada por: la estructura

i i ial), los sistemas de

comercializacion internos y externas, los factores
productivos (tierra, crédito, agua, tecnologia, recurso
humano), las condiciones é (clima, recursos.
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POLITIICA NACIIONAL DE SEGURIIDAD ALIMENTARIIA Y

Principios orientadores

Se enmarcan en los derechos fundamentales establecidos
en la Declaracion Universal de los Derechos Humanos, en
los principios enlaC 6n Politica de

de gestion de|

1991, en los pactos y convenios internacionales que ha
aprobado el Estado colombiano y bajo la perspectiva que
la prescripcion por parte del Estado y sus ejecutorias
buscan, en un contexto de sostenibilidad, garantizar los
derechos fundamentales, econémicos y sociales y
promover los deberes. Los principios estan dirigidos a la
estructuracion de acuerdos sociales entre el Estado, la
sociedad y la familia, que motivan a la accién de los
diferentes actores publicos y privados, para garantizar la
seguridad alimentaria y nutricional de la poblacion. La
politica, los programas y las acciones deben contemplar
de forma integral el ciclo vital y productivo de las familias y
personas.

a. Derecho a la alimentacion. La Politica promueve la
garantia del derecho a la alimentacion para la poblacién en
general y en especial para sujetos de especial proteccion.
Estar bien alimentado es decisivo para la libertad y el
ejercicio de otros

derechos. El hambre es un atentado a la libertad. de tal

Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo ivo, operativo y

de las Plazas de Mercado Distritales

de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

y Planes de Accién del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.
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Nutricional

CONPES 113

2008

NUTRIICIIONAL ((PPSSAN))

NORMOGRAMA (2)

magnitud, que justifica una politica activa orientada a
garantizar el derecho a los alimentos.

b. Equidad Social. La Politica propende por la justicia
social y la inclusién de grupos poblacionales con mayores
niveles de vulnerabilidad, por condiciones de edad,
género, ingresos, etni desplazamiento y discapacidad,
asi como la equiparacién de oportunidades entre los
territorios del pais.

c. Perspectiva de Género. La Politica promueve la
igualdad entre hombres y mujeres brindando las mismas

de acceso a recursos productivos, servicios
y frente a las y roles en
la seguridad alimentaria y nutricional.

d, Sostenibilidad. La Politica requiere que se garantice
su permanencia y proyeccion en el tiempo, para ello es
necesario asegurar los recursos técnicos, financieros,
administrativos, institucionales y humanos. En su
aplicacion no se omprometera la supervivencia y calidad
de vida de las futuras generaciones. Ademas, se
respaldarén los esfuerzos para

superar los problemas ambientales criticos que afectan la
seguridad alimentaria y nutricional, tales como el cambio
climatico del planeta, la pérdida de la la

Concepto sobre seguridad Alimenraria Y

Nutricional

CONPES 113

2009

POLITIICA NACIIONAL DE SEGURIIDAD ALIIMENTARIIA Y
NUTRIICIONAL ((PPSSAN))

Estrategias

Alianzas estratégicas. El abordaje de la seguridad
alimentaria y nutricional requiere la articulacion de los
distintos sectores involucrados, mediante la conformacion
de alianzas, resultado de un proceso de concertacion
pliblica y privada en los niveles local, regional, nacional e
i Estas alianzas la i

ejecucion de programas o proyectos para promover el
desarrollo rural y urbano, generar condiciones para el
acceso de los pobladores a los bienes y servicios bésicos,
alos factores

productivos y a la canasta basica de alimentos.

Las alianzas contribuirén a fortalecer los 0

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo lini ivo, operativo y

de las Plazas de Mercado Distritales

de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Antecedentes de seguridad alimentaria

Documento
Conpes DNP 91

2005

“METAS Y ESTTRATEGIAS DE COLOMBIA PARA EL
LOGRO
DE LOS OBJETIVOS DE DESARROLLO DEL MIILENIIO --
22001155"

OBJETIVO 1: ERRADICAR LA POBREZA EXTREMA Y
EL HAMBRE: 2. Desarrollar e implementar la politica de
seguridad alimentaria.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Inclusién de criterios en los
programas, proyectos y actos
administrativos

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431, y
actos administrativos

Consolidacion del Sistema Distrital de Plazas

de Mercado

ACUERDO DEL
CONCEJO 096

2003

Por el cual se implementa el Sistema Distrital de Plazas de
Mercado del D.C.

Articulo 1

ESISENTE UE PTazas Ue METCauuy UE Propieta UeT DIt
Capital, cuyos objetivos especificos seran: mejorar la
calidad de los productos que se expendan en las mismas,
reducir los canales de intermediacion, lograr mejores
precios para el final, el nimero de

usuarios y fortalecer la cadena productiva en lo que hacen
parte los comerciantes y vivanderos vinculados a cada una
de ellas; con el propésito de mejorar las condiciones

n de la poblacién, de las clases

de gestion de
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
cobro, de mantenimiento, de administracion, de
gestion y articulacion.

Consolidacion del Sistema Distrital de Plazas

de Mercado

ACUERDO DEL
CONCEJO 096

2003

Por el cual se implementa el Sistema Distrital de Plazas de
Mercado del D.C.

FO-137
V-02

Articulo 2

Entiéndese por Sistema de Plazas de Mercado de
propiedad del Distrito Capital, el conjunto de medidas y
acciones operativas, técnicas, econdmicas y juridicas,
que favorezcan la prestacion del servicio de suministro de
alimentos a través de estos bienes.
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Consolidacion del Sistema Distrital de Plazas
de Mercado

ACUERDO DEL
CONCEJO 096

2003

Por el cual se implementa el Sistema Distrital de Plazas de
Mercado del D.C.

Articulo 3

ETGESaroio y erfor GeT SiStema ae Prazas Ge
Mercado, se fundamentara en las siguientes estrategias,
que seran desarrolladas por la UESP o quién haga sus
veces:

1. Fomentar el mejoramiento fisico de las Plazas de
Mercado de propiedad del Distrito Capital, al igual que su
seguridad, y 6

2. Implementar un sistema de comercializacion virtual
entre los productores, comerciantes y vivanderos, con el
fin de reducir canales de intermediacion, obtener mejores
precios y calidad en los productos ofrecidos al consumidor
final.

3. Disefiar y poner en marcha un modelo de gestion de
Plaza de Mercado eficiente, que permita lograr no solo su
sostenibilidad y autosuficiencia sino una mayor

de los ) ¥ usuarios.

4. Fomentar y fortalecer las relaciones de Bogoté con los

centros de 3 de
bienes i op y
artesanales.

5. Desarrollar programas de capacitacion para los

sobre précticas de
conservacion y presentacion de los alimentos, atencion
adecuada de los usuarios o consumidores, separacién de
los residuos y cumplimiento de normas ambientales,
urbanisticas y de convivencia.

6. Propender por la recuperacién de la vocacion de las
Plazas de Mercado como reguladores de la oferta y la
demanda de los productos alimenticios de primera
necesidad; al igual como sitios de encuentro y de
representacion de tradiciones culturales de la ciudad y de
la region.

7. Articulacion de politicas ambientales tendientes a
promover el cumplimiento de normas y estrategias de
manejo ambiental principalmente en vertimientos y
residuos sélidos, para su reduccion, reuso y reciclaje;
nutricionales; de higiene y salubridad con las diferentes
entidades e instancias competentes.

8. Promover que en el de las dreas de

FO-137
V-02

DECRETO 315

2006

“Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de
alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital
y se dictan otras disposiciones”

T Amentaria; Se adoptafa D aer
Foro Mundial sobre Soberania Alimentaria, La Habana,
Cuba, 2001 que define la soberania alimentaria como el
derecho de los pueblos a definir sus propias politicas y

de y
consumo de alimentos que garanticen el derecho a la
alimentacion para toda la poblacion, con base en la
pequefia y mediana produccion, respetando sus propias
culturas y la diversidad de los modos campesinos,

e indigenas de de
comercializacién y de gestion de los espacios rurales, en
los cuales la mujer desempefia un papel fundamental.

2. Vulnerabilidad alimentaria: Es una situacién de hecho
que amenaza la seguridad alimentaria de la poblacion que
puede ser vulnerabilidad social por la imposibilidad
econémica de acceso a los alimentos de la canasta basica
vigente o vulnerabilidad funcional por hechos
sobrevinientes de caracter politico, antrépico o por
desastres naturales que pueden hacer colapsar la funcion
de abastecimiento.

Plan Maestro de Abastecimiento y Seguridad Alimentaria
de Bogota, PMASAB: Constituye el instrumento de la
politica de seguridad alimentaria y nutricional que permite
propiciar las t culturales,

territoriales conducentes a la eficiencia del sistema de
abastecimiento de alimentos para asegurar la nutricion a

precio justo.

Modelo administrativo, operativo y

o mantenimientn dal Qictama
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Conceptos y definiciones sobre los
del Sistema de imic
de Alimentos para el Distrito Capital, dentro del
cual hace parte las Plazas de Mercado
Distritales

DECRETO 315

2006

"Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de
alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital
y se dictan otras disposiciones"

Articulo 2

NORMOGRAMA (2)

4. Canasta basica de alimentos: Conjunto de alimentos
a i en

y P
cantidades suficientes y adecuadas para cubrir las
necesidades de energia y proteina de un hogar promedio
en una poblacion determinada, al menor precio.(Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar)

5. Cadena productiva: Conjunto de agentes econdmicos
que participan directamente en la produccion,
transformacion y comercializacién de un mismo producto
agropecuario, hasta el mercado de consumo.

6. Cadena de abastecimiento: También conocida como
cadena de suministro, es la encargada de facilitar las

y el manejo y de insumos y
productos que requieren las cadenas productivas.
7. Oferta alimentaria: Es el conjunto de bienes,

y servicios
del mercado
8. Demanda alimentaria: Esta compuesta por todos los
alimentos consumidos por la poblacion, que en razén de la
dinamica de crecimiento poblacional se calcula en su
proyeccion de consumo y volumen para ser atendida por
el sistema de abastecimiento propuesto dentro del plan.
9. Anillos de provisién alimentaria: Son las zonas

& de on de alimentos

como las fuentes del abastecimiento alimentario del
mercado de Bogotéa D.C. El primero corresponde a las
areas rurales de Bogotd y a los 19 municipios de la
Sabana de Bogota (Cajica, Chia, Cogua, Cota, Facatativa,
Funza, La Calera, Madrid, Mosquera, Sibaté, Soacha,
Tabio, Tenjo, Bojaca, El Rosal, Subachoque, Zipaquira,
Tocancipa, Gachancipé ); el segundo corresponde al resto
de los municipios de Cundinamarca y a los departamentos
de Boyacé, Meta y Tolima considerados como Regién
Central y el tercero esta constituido por el resto de los
departamentos del pais y los productos importados.
10. Transformacién: Se entiende por transformacion, la
aplicacion de los procesos de adecuacion que generan
valor agregado a los alimentos.
11. Distribucion: Es el proceso de transferencia de
insumos y productos desde los productores y

hasta los

12. Sistema de Abastecimiento: Es el conjunto
interrelacionado de funciones de produccion,
i6 an_en el gue i

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Distrital de Plazas de Mercado.

Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
cobro, de mantenimiento, de administracién, de
gestion y articulacion.

Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales
y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431,

Articulacién de las Plazas de Mercado
Distritales al Sistema de Abastecimiento
Pablico del Distrito Capital

DECRETO 315

2006

“Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de
alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital
y se dictan otras disposiciones”

Articulo 3

El Plan Maestro de Abastecimiento y Seguridad
Alimentaria esta conformado, ademas de este decreto, por
las normas que lo desarrollen y por la siguiente cartografia
anexa:

1. Territorio de intervencion prioritaria.

2. Plazas logisticas y comerciales

3. Zonas de integracion logistica

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
cobro, de mantenimiento, de administracion, de
gestion y articulacion.

Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales
y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431,

Articulacion de las Plazas de Mercado
Distritales al Sistema de Abastecimiento
Publico del Distrito Capital

DECRETO 315

2006

"Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de
alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital
y se dictan otras disposiciones"

Articulo 5

Garanizar Ui STeCive apTOvISIOTai e I poT
parte de la poblacion y la comercializacion de
productos de la canasta basica de alimentos a
precio justo y al alcance de todas y todos,
articulando la produccién distrital, regional y
nacional a la demanda integrada de alimentos
por medio del desarrollo de procesos
transparentes y confiables y de la conformacion
de una red de equipamientos de apoyo al
sector.

Para cumplir con el objetivo general se
establecen los siguientes objetivos especificos:

En relacion con la salud del sistema: a)
Eliminar las précticas inadecuadas en la
manipulacion de productos; b) Garantizar
condiciones sanitarias de los equipamientos.
En relacion con el suministro de alimentos
para garantizar su calidad, cantidad y
frecuencia: a) Aplicar la normatividad vigente y

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

FO-137
V-02

Modelo administrativo, operativo y
de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
cobro, de mantenimiento, de administracion, de
gestion y articulacion.

Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales
y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431,
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Articulacion de las Plazas de Mercado

“Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de

Mejorar el sistema para disminuir los costos del
abastecimiento, de modo que se reflejen en el
precio al consumidor y mejores ingresos para
los pequefios y medianos actores de la cadena
de produccién, transformacion y

Modelo administrativo, operativo y

Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
cobro, de mantenimiento, de administracion, de
gestion y articulacion.

Pablico del Distrito Capital

y se dictan otras disposiciones”

redes de abastecimiento, para consideracion del
Consejo Directivo del PMASAB.

Calidad

Distrital de Plazas de Mercado.

FO-137
V-02

Distritales al Sistema de Abastecimiento | DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentarfa para Bogoté Distrito Capital Articulos comercializacion, optimizando las eficiencias de S”bS'S‘EmCZIzZEeS"“" de Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema RE?';";‘:’;;;‘zc'lfn'z‘:lzgf;:m"get’)f:gl‘(’a?;"“'es
Pablico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones” los operadores y eliminando la intermediacién Distrital de Plazas de Mercado. y
P y Plazas de Mercado.
que no agrega valor.
Promover la participacion de los distintos actores Estudios previos de proyectos y obligaciones
de la cadena de abastecimiento, reconociendo especificas de contratos del Proyecto 431,
su diversidad v sus intereses. bromoviendo
Tntegracion de Tos actores de la cadena
productiva desde el cultivador hasta el Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
consumidor final con los actores politicos, cobro, de mantenimiento, de administracion, de
institucionales y particulares, publicos y privados gestion y articulacion.
Articulacion de las Plazas de Mercado "Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de y organizaciones sociales y comunitarias. . . Modelo administrativo, operativo y .
3 2 . " = - AR Subsistema de gestin de| Permanente Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales
Distritales al Sistema de Abastecimiento DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 7 Articulacion de acciones institucionales para Calidad Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema Planes de Accion del Sistema Distrital de
Pablico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones” garantizar el sistema de abastecimiento Distrital de Plazas de Mercado. |y:|azas o Moraado
alimentario en el marco de las politicas publicas
definidas en los diferentes niveles de Estudios previos de proyectos y obligaciones
planificacién local. especificas de contratos del Proyecto 431,
O, COTIOT Y VIgNarCla, S€ ProperueTa por e
desarrollo de mecanismos de autocontrol en los Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
actores de la cadena de abastecimiento de cobro, de mantenimiento, de administracion, de
alimentos frente a los impactos ambientales de gestion y articulacion.
Articulacion de las Plazas de Mercado “Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de los procesos, para cumplir con la normatividad y . . Modelo administrativo, operativo y "
‘ " erc ! ’ " astecin ‘ . > . c Subsistema de gestion de Permanente A mir 0 Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales
Distritales al Sistema de Abastecimiento DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogoté Distrito Capital Avticulo 8 exigencias ambientales. N Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema ” > o
S 2 ade ¢ para Bogota ncias t o Calidad © m y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Pablico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones’ 7. Ubicacion de la infraestructura. La ubicacion Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
espacial y funcional de la infraestructura y
equipamiento de los eslabones de la cadena de Estudios previos de proyectos y obligaciones
abastecimiento de alimentos, se orienta bajo el especificas de contratos del Proyecto 431,
3 HiTeaes, Cuya rancion es megraria
gestion de vecindad de la demanda comercial e Actos Administrativos: Siste it @
institucional con base en la UPZ, con el fin de clos Acministrativos: Sistemas taritario, ce
. . y cobro, de mantenimiento, de administracion, de
reducir costos Ioglsncols y comercla!es y gestion y articulacion.
Articulacion de las Plazas de Mercad Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento d trasladar esta economia al consumidor. Modelo administrati ti
rticulacion de las Plazas de Mercado “Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de y . . elo administrativo, operativo y .
Distritales al Sistema de Abastecimiento | DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogoté Distrito Capital Articulo 9 1f7 - Plazas COTGTC'E‘LQSID de d"gerg?dt.’hcomo S”bs's‘emczlifages"”" de Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema R‘;?';’;‘Se"d‘g:ic'iao.snF::f;f;:m";e;;‘:i‘l’;i"‘a'es
Publico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones” infraestructura fisica e a. re ” e |s'tr|. ucion Distrital de Plazas de Mercado. EI;I de Mercad
urbana para la comercializacion detallista de lazas de Mercado.
pmdulcms' ogisti L o de | Estudios previos de proyectos y obligaciones
3.4.P az.as 09'5“(:353 pgra €l desarrollo de la especificas de contratos del Proyecto 431,
estrategia de fortalecimiento de la red de
Consejo Directivo del PMASAB: Podran asistir
en calidad de invitados al consejo directivo del
Articulacion de las Plazas de Mercado “Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de PMASAB el representante legal de Corabastos, | 0 e
Distritales al Sistema de Abastecimiento DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 11 un representante de la red de plazas de Calldag Cuando sea convocado Subdirector o su delegado SESEC Asistencia a los comites Actas de asistencia a los comites
Piiblico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones” mercado, un representante de la Agrored, un
representante de los consumidores y un
reoresentante de los comerciantes.
Atribuciones del Consejo Directivo del PMASAB: Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
Definir | dici d cobro, de mantenimiento, de administracion, de
c. Definir las condiciones para dar acceso gestion y articulacion.
Articulacion de las Plazas de Mercad “Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento d preferente a los productores primarios Modelo administrati ti
rticulacion de las Plazas de Mercado "Por el cual se adopta el Plan Maestro de astecimiento de i i g " lelo administrativo, operativo y "
Distritales al Sistema de Abastecimiento | DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 12 nac|?nzlels al e;bgstelmmler:to de las ';F‘"'.r e?es' a S“bs's‘e’g;%eaﬁ‘es”o" de Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema Ri?;";f’:g:i!;sn'j:fgf;:m";e;;f: aJD'dse‘”‘a'es
Publico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones" través de la red de plazas 09'5“0?‘5_ 'Str"l,a es. Distrital de Plazas de Mercado. yl o ad
h. Aprobar los esquemas de administracion de Plazas de Mercado.
I lataformas logisti laz mercial - .
az P a;a o b ats D_g .St C[as' plazas comerciales y Estudios previos de proyectos y obligaciones
redes de abastecimiento. especificas de contratos del Proyecto 431,
Actos Administrativos: Sistemas tarifario, de
cobro, de mantenimiento, de administracion, de
. gestion y articulacion.
Articulacion de las Plazas de Mercad “Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abast to d 6. Proponer los insirumentos y esquemas de Modelo administrati t
rticulacion de las Plazas de Mercado or el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de P ” st lelo administrativo, operativo y "
N " s : s - . ministracion de las plataformas logisti . L
Distritales al Sistema de Abastecimiento DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 15 ad stracién de las plataformas logisticas y Subsistema de gestion de| Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales

y Planes de Accién del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Estudios previos de proyectos y obligaciones
especificas de contratos del Proyecto 431,
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Articulacién de las Plazas de Mercado

"Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de

Proyectos de corto plazo del PMASAB.- Son
proyectos de corto plazo del PMASAB:
Adecuacion, remodelacion y ampliacién de las

Subsistema de gestion de|

Ejecucion de obras de

Plazas modernizadas y ampliadas; y

Mercado Distritales

y se dictan otras disposiciones"

2. La Unidad Ejecutiva de Servicios Publicos
UESP realizara el estudio de caracterizacion y
dimensionamiento de la Nutrired respectiva, en
el cual precisara las caracteristicas especificas
de sus plazas logisticas y/o comerciales e
incluira los estudios de impacto de la zona de
influencia que le haya definido el Departamento
Administrativo de Planeacion Distrital DAPD.

Calidad

hasta el 2009

Distritales al Sistema de Abastecimiento DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 24 . A Hasta el 2010. (Inmediato) Subdirector SESEC modernizacion, adecuacion y "
Pabiico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones” plazas comerciales distritales Calidad ampliaci6n. Reglamento de las Plazas de Mercado Distritales
Modernizacién de la gestion y administracion de
las plazas comerciales distritales.
Articulacién de las Plazas de Mercado "Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de Red de plazas: consolidacién de capacidad de |\ oo g gestion de Permanente Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
D\slmale's al Sistema de Abastecimiento DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bugula" Distrito Capital Articulo 26 d|str|bu<?|on urbana (plataformas y puntos Calidad Subdirector SESEC programas y proyectos especificas de contratos del Proyecto 431.
Publico del Distrito Capital y se dictan otras disposiciones' comerciales).
" imi Son equipamientos de abastecimiento:
Equipamientos de Abastecimoento (Plazas de Por el cual se adppta e,l Plan N.IEES"O de Ab?S[?C"."'emu qe " q p R Subsistema de gestion de| Permanente N Inclusién de criterios en los Estudios previos de proyectos y obligaciones
" DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 30 1. En el area urbana: y Subdirector SESEC P
Mercado Distritales) | para Bogote, ¢ Calid: programas y proyectos especificas de contratos del Proyecto 431.
y se dictan otras disposiciones’ Las plazas comerciales
Planes de regularizacién y manejo Plazas de "Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de Para plazas logisticas y plazas comerciales Subsistema de gestién de| Tramites de Planes de
Mercado Distritales DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad allmentanavparavs‘ogma“ Distrito Capital Articulo 31 exlstent‘es se realizaran planes de regularizacién Calidad Hasta el 2010. SESEC y SDAE Regularizacién y Manejo Planes de Regularizacion y Manejo aprobados
y se dictan otras disposiciones' y manejo.
Podran solicitar la adopcion de planes de
regularizacion y manejo, de los equipamientos
relacionados con el abastecimiento alimentario
“por el cual se adopta ¢l Plan Maestro de Abast o d de Bogota D.C., los propietarios o poseedores Hasta el 2006 (Amplado Pl
. ; or el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de . . . . asta el mpliado Plazo
Planes de regularizacion y manejo Plazas de DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital Articulo 32 de los predios objeto de la solicitud. Subsistema de gestion de; por el decreto 512 de 2006 Subdirectores SESEC y SDAE Tramites de, Planes de Planes de Regularizacion y Manejo aprobados
Mercado Distritales " Calidad Regularizacion y Manejo
y se dictan otras disposiciones . hasta el 2008
Dichos planes deben estar formulados y
adoptados el 31 de diciembre de 2006. Plazo
prorrogado por el Decreto Distrital 512 de 2006
T O DepananeTiU AUTTST auvy ue
Planeacion Distrital DAPD defi los estudios
de impacto requeridos, la zona de influencia del
proyecto y la planimetria requerida para el plan
de regularizacién y manejo o plan de
implantacion en un plazo de 30 dias a partir de
la solicitud por parte de la Unidad Ejecutiva de
Servicios Publicos UESP, de lo que informara a
Planes de regularizacion y manejo Plazas de "Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de las curadurias urbanas. Subsistema de gestién de|12Sta € 2006 (Ampliado Plazo Tramites de Planes de
) Y g DECRETO 315 2006 alimentos y seguridad alimentarfa para Bogoté Distrito Capital Articulo 33 g por el decreto 512 de 2006 Subdirectores SESEC y SDAE Planes de Regularizacion y Manejo aprobados

Regularizacion y Manejo
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Articulacién de las Plazas de Mercado
Distritales al Sistema de Abastecimiento
Pablico del Distrito Capital

DECRETO 315

2006

"Por el cual se adopta el Plan Maestro de Abastecimiento de
alimentos y seguridad alimentaria para Bogota Distrito Capital
y se dictan otras disposiciones”

Articulo 40

Todas las acciones que se desarrollen en
cumplimiento de las disposiciones contenidas en
este Decreto deberan atenerse a las previsiones
del Plan de Ordenamiento Territorial, y en
especial, a las relacionadas con Sistema de
equipamientos y su integracion con la estructura
regional; el sistema de espacios publicos
construidos; el sistema de movilidad; y la
estructura socioeconémica y espacial de que
trata el articulo 23 del Decreto 190 de 2004.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirectores

SESEC y SDAE

Tramites de Planes de
Regularizacién y Manejo

Planes de Regularizacion y Manejo aprobados

Planes de regularizacién y manejo Plazas de
Mercado Distritales

DECRETO 512

2006

Por el cual se modifica el articulo 32 del Decreto Distrital 315
del 15 de agosto de 2006 y se dictan otras disposiciones.

Articulo 1

Ampliar el plazo consagrado en el articulo 32
del Decreto 315 de 2006, para la formulacion y
adopcion de los planes de regularizacion y
manejo, a dieciocho (18) meses, contados a
partir de la expedicion del presente decreto.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirectores

SESEC y SDAE

Tramites de Planes de
Regularizacion y Manejo

Planes de Regularizacién y Manejo aprobados

Planes de regularizacion y manejo Plazas de
Mercado Distritales

DECRETO 512

2006

Por el cual se modifica el articulo 32 del Decreto Distrital 315
del 15 de agosto de 2006 y se dictan otras disposiciones.

Articulo 2

El Departamento Administrativo de Planeacion
Distrital, mediante acto administrativo de
caracter general, adoptard las condiciones de
funcionamiento, operacion y logistica del
sistema de abastecimiento y de cada tipo de
equipamiento, los criterios para su localizacion,
las restricciones y los lineamientos urbanisticos,
arquitecténicos, de movilidad y espacio publico
de los equipamientos que permitan la
aprobacion de los planes de regularizacion y
manejo y de implantacion, de conformidad con
los estudios que se adelanten en coordinacién
con la UESP.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirectores

SESEC y SDAE

Tramites de Planes de
Regularizacion y Manejo

Planes de Regularizacion y Manejo aprobados

Administracion Plazas de Mercado Distritales

ACUERDO DEL
CONSEJO 257

2006

“Por el cual se dictan normas basicas sobre la estructura,
ol y i de los I y de las
entidades de Bogoté, Distrito capital, y se expiden otras
disposiciones"

Articulo 79

Administrar las plazas de mercado en coordinacion con la
politica de abastecimiento de alimentos.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Director

IPES

Disponibilidad del recurso
humano, recursos financieros y
tecnolégicos, centro de
investigacion y desarrollo.

Modelo administrativo, operativo y de
mantenimiento del Sistema Distrital de Plazas de
Mercado.

Disponibilidad de alimentos

FO-137
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DECRETO 508

2007

"Por el cual se adopta la Politica Piblica de Seguridad
Alimentaria y Nutricional para Bogot4, Distrito Capital, 2007-
2015, Bogota sin hambre”

Articulo 2,

El derecho a la alimentacion es el derecho a tener
disponibilidad y acceso en forma regular, permanente y
libre, a una alimentacion adecuada y suficiente, que
responda a las tradiciones culturales de la poblacion.

de gestion de

El derecho ala 6n adecuada p! cuatro
dimensiones: la disponibilidad, el acceso y el consumo de

limentos y agua inocuos y
tric ly asi como el

de los mismos.

Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo ivo, operativo y

de las Plazas de Mercado Distritales

de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

y Planes de Accién del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Pagina 33 de 33



NORMOGRAMA (2)

"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad

El derecho a la alimentacion adecuada comprende cuatro
dimensiones: la disponibilidad, el acceso y el consumo de

Subsistema de gestion de|

Modelo , operativo y

de las Plazas de Mercado Distritales

2015, Bogotd sin hambre*

Calidad

Disponibilidad de alimentos DECRETO 508 2007 Alimentarfa y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007- Articulo 3 y agua sufi inocuos y Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accién del Sistema Distrital de
. " " Calidad
2015, Bogota sin hambre' y asi como el Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
de los mismos.
La obligacion de proteccion exige prevenir activamente
“Por el cual se adopta la Politica Pablica de Seguridad “:ﬁ":j;’r‘;’ssﬁ":;';‘z;'eﬁEﬂ’g['ﬁg:z;“;‘gjz)escfmem" Subsisterna de gestion de Modelo ivo, operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Practicas contractuales y comerciales DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007- Articulo 7 P . N 5 deg Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accion del Sistema Distrital de
A " abusos o adopten practicas contractuales, comerciales o Calidad em
2015, Bogota sin hambre' Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
que vulneren la el acceso, el
consumo o el aprovechamiento de los alimentos.
Promover, entre los distintos agentes de la cadena
"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad alimentaria, decisiones y practicas que propendan a la Subsistema de gestion de Modelo lini ivo, operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Seguridad Alimentaria y patrimonio inmaterial | DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007- Articulo8 seguridad alimentaria y nutricional. de g Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accion del Sistema Distrital de
. ! " ! o Calidad e m
2015, Bogota sin hambre' Documentar, investigar, divulgar, y revitalizar el patrimonio Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
cultural inmaterial vinculado a los alimentos y el agua
"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad condic\onesdier:::;iaa; arala sé eusrtiadb;E ilimenlana las Subsistema de gestion de Modelo lini ivo, operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Seguridad Alimentaria y patrimonio inmaterial | DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007- Articulo 12 . b A y de g Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accion del Sistema Distrital de
. ! nutricional de la poblacion del Distrito Capital, en Calidad e m
2015, Bogota sin hambre' " o Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
perspectiva de ciudad-region.
a) garantizar la disponibilidad de alimentos nutritivos,
seguros e inocuos para la ciudad-regién por medio de la
"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad aral:(;:lt}i;;ﬂellé:;a;:gIgaoer;!LllrneoBogg::;r::;‘eeg::;ce;:;i 'lobra Subsistema de gestion de Modelo ivo, operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Disponibilidad de alimentos DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogotd, Distrito Capital, 2007- Atticulo 13 e Canor o e s e g g Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema |y Planes de Accion del Sistema Distrital de
2015, Bogota sin hambre" del Distrito Gapital a entos nu 0S, seguros e 2 Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
inocuos mediante la generacion de condiciones que
contribuyan a superar las restricciones econémicas y
culturales;
a) D de alimentos
"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad culturalmente adecuados e inocuos y de agua en la Subsistema de gestion de Modelo ivo, operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Disponibilidad de alimentos DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007- Articulo 14 cantidad minima esencial y con Ia regularidad y i dafj‘ Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accién del Sistema Distrital de
2015, Bogota sin hambre” sostenibilidad necesarias para el consumo humano; b) Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
acceso de toda la poblacién a los alimentos
“Por el cual se adopta la Politica Pdblica de Seguridad ) 6n de la 6n regional; d) Subsistema de gestion de| Modelo operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Disponibilidad de alimentos DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007~ Articulo 15 del abastecimiento en las localidades del Distrito Capital; y Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accién del Sistema Distrital de
; " 5 Calidad
2015, Bogotd sin hambre’ €) provision de alimentos nutritivos, seguros e inocuos. Distrital de Plazas de Mercado. Plazas de Mercado.
"Por el cual se adopta la Politica Piblica de Seguridad Subsistema de gestion de| Modelo operativo y de las Plazas de Mercado Distritales
Abastecimiento de alimentos DECRETO 508 2007 Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007- Articulo 16 a) abastecimiento de alimentos a precio justo 9 Permanente Subdirector SESEC de mantenimiento del Sistema y Planes de Accién del Sistema Distrital de

Distrital de Plazas de Mercado.

Plazas de Mercado.
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Soberania alimentaria

DECRETO 508

2007

"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad
Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007-
2015, Bogota sin hambre”

Articulo 17

d) reconocimiento, proteccién y promocién del patrimonio
cultural inmaterial vinculado a la produccion y el consumo
de alimentos

Subsistema de gestion de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo ivo, operativo y

de las Plazas de Mercado Distritales

de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Seguridad Alimentaria y Nutricional

DECRETO 508

2007

"Por el cual se adopta la Politica Publica de Seguridad
Alimentaria y Nutricional para Bogota, Distrito Capital, 2007-
2015, Bogota sin hambre”

Articulo 19

Las estrategias son formas de accién compartidas por los
ejes de la politica mediante las cuales se organiza, en el
espacio y en el tiempo, el quehacer de la administracién y
de los actores de la cadena alimentaria, con el fin de lograr
los objetivos de la politica y garantizar las dimensiones del
derecho a la alimentacion

Subsistema de gestin de|
Calidad

Permanente

Subdirector

SESEC

Modelo ivo, operativo y

de las Plazas de Mercado Distritales

de mantenimiento del Sistema
Distrital de Plazas de Mercado.

y Planes de Accion del Sistema Distrital de
Plazas de Mercado.

Representacion Legal de las Plazas de
Mercado Distritales

Decreto 558

2009

"Por el cual se precisan algunas atribuciones en materia de
representacion legal en lo judicial y extrajudicial respecto a las
Plazas de Mercado, y se dictan otras disposiciones"

Articulo 1

Representacion legal en lo judicial y extrajudicial del
Distrito Capital en relacién con las Plazas de Mercado de
propiedad del Distrito. Asignese al Instituto para la
Economia Social ~IPES- la representacion legal en lo
judicial y extrajudicial del Distrito Capital, respecto de
todos aquellos procesos, diligencias y/o actuaciones,
judiciales o administrativas, existentes o que surjan en
relacion con las Plazas de Mercado de propiedad del
Distrito.

Paragrafo. El IPES tendré a su cargo el pago de aquellas
ligaci producto del de las decisit

en via administrativa, conciliaciones judiciales o
prejudiciales o fallos judiciales donde se involucre una
plaza de mercado de propiedad del Distrito, con la facultad
de repetir o iniciar las acciones judiciales o extrajudiciales
que sean del caso.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirectores

sJC

Defensa en o judicial y
extrajudicial de las Plazas de
Mercado Distritales

Expedientes sobre procesos adelantados a favor
y en contra de la entidad

Representacion Legal de las Plazas de
Mercado Distritales

Decreto 558

2009

"Por el cual se precisan algunas atribuciones en materia de
representacion legal en lo judicial y extrajudicial respecto a las
Plazas de Mercado, y se dictan otras disposiciones”

Articulo 2

Faculiades de Ia representacion legal en 1o judicial y
extrajudicial del Distrito Capital. La funcién de
representacion legal en lo judicial y extrajudicial del Distrito
Capital, comprende las siguientes facultades.

1. Actuar, transigir, conciliar judicial y extrajudicialmente,
desistir, impugnar y en general todas las facultades
comprendidas en el articulo 70 del C. de P. C.

2. Participar en la practica de los deméas medios de pruebal
o contradiccion que se estimen pertinentes, directamente
o através de apoderado, en nombre de Bogota, Distrito
Capital.

3. Atender, en nombre del Distrito Capital, los
requerimientos judiciales o de autoridad administrativa
relacionados con los asuntos derivados de la funcién
asignada inherentes al respectivo organismo.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirectores

sJc

Defensa en lo judicial y
extrajudicial de las Plazas de
Mercado Distritales

Expedientes sobre procesos adelantados a favor
y en contra de la entidad

Representacion Legal de las Plazas de
Mercado Distritales

Decreto 558

2009

"Por el cual se precisan algunas atribuciones en materia de
representacion legal en lo judicial y extrajudicial respecto a las
Plazas de Mercado, y se dictan otras disposiciones”

Articulo 3

Inventario inmobiliario sobre os bienes de propiedad del
Distrito Capital y contratos de concesion con respecto a
las Plazas de Mercado. Las Alcaldias Locales, que en la

aln tengan la de alguna plaza de
mercado del Distrito, tendran plazo de 6 meses, contados
a partir de la publicacion del presente decreto, para remitir
al DADEP la documentacion necesaria a efecto que el
mismo, como entidad competente incluya en el inventario
inmobiliario dichos bienes.

Paragrafo. Las alcaldias locales que en la actualidad
tengan contratos de concesién con respecto a alguna
Plaza de Mercado tendran plazo hasta enero de 2010,
para ceder dichos contratos de administracion al IPES.

Subsistema de gestion de|
Calidad

Cuando se requiera

Subdirectores

sJc

Tramite de formalizacién de
entrega por parte de las Alcaldias
Locales al IPES

Expedientes sobre procesos del Tramite de
formalizacién de entrega por parte de las
Alcaldias Locales al IPES
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Representacion Legal de las Plazas de

"Por el cual se precisan algunas atribuciones en materia de

U Ta prOpIEUan OOTal e U7 UiSTTo, Ta
funcion de saneamiento de la propiedad inmobiliaria del
Distrito a cargo de la Defensoria del Espacio Pblico,
comprende la depuracion juridica de los bienes de

del Distrito a fin de consolidar la propiedad en
cabeza del mismo; adelantar la revision técnica y
administrativa poniendo acorde la informacion real del

Subsistema de gestion de|

. " Tramites de de los de las Plazas, de los
Mercado Distritales Decreto 558 2009 representacién legal en lo judicial y extrajudicial respecto a las Articulo 4 terreno con la existente asi como la actualizacion catastral Calidad Cuando se requiera Subdirectores SDAE Y SJC predios en las Plazas de Mercado tramites antecedentes.
Plazas de Mercado, y se dictan otras disposiciones' y registra
Parégrafo. La anterior atribucién no comprende la
6n de las cargas u acargo del
con pagos o
. " " "Por la cual se establecen las tarifas para la explotacion de " ‘ ” y
Sistema Tarifario de las Plazas de Mercado | gy cign 041 2011 "Por el cual se fas tarifas para la de las Articulo primero a Articulo Tercero  |las 4reas, espacios y locales en las Plazas de Mercado | SUPSiStema de gestion de| Permanente Subdirectores SESEC Y SAF Aplicacion, modificacion y ajustes | SENeracion de cuentas de cobro, sistemas de
Distritales areas, espacios y locales de las Plazas de Mercado Distritales Distritales Calidad reacudo y seguimiento.
Reglamento Administrativo, Operativo y de “Por la cual se expide el Reglamento Administrativo, Operativo “Por la cual se expide el Reglamento Administrativo, . " "
Mantenimiento de las Plazas de Mercado del | Resolucion 290 2014 y de Mantenimiento de las Plazas de Mercado del Distrito Articulo 1- 57 Operativo y de Mantenimiento de las Plazas de Mercado | SUPSistema de gestion de Permanente Subdirectores, Coordinador dela. | SESEC, SDAE, SAF.SCJ, SFE, | \1jivi6n. modificacion y ajustes de reglamento con sus
Distto Capital d Bogota Calidad Plaza y Comerciantes evidencias

Capital de Bogota”

del Distrito Capital de Bogota”
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